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PLANO DE ENSINO
Curso: Técnico em Alimentos Integrado ao Ensino Médio

Eixo Tecnoldgico Produgdo Alimenticia

Ano 2023
|1) IDENTIFICACAO DO COMPONENTE CURRICULAR
Andlise Sensorial e
Componente Curricular Fisico-Quimica de
Alimentos
. Ana. Sens. e Fis.-
Abreviatura Quim. Alim.
Carga horaria presencial ||120 H
Carga horaria a distancia (caso o curso seja presencial, esse campo sé deve ser preenchido se essa carga
horéria estiver prevista em PPC. A carga horéria a distdncia deve observar o limite méximo previsto na|[0 H
legislagdo vigente referente a carga horaria total do curso.)

Carga horéria de atividades teéricas | 80 H l
Carga horéria de atividades praticas | OH |
Carga horaria de atividades de Extensdo | OH |
Carga hordria total | 40 H |
Carga horéria/Aula Semanal |3 H |
Professor | Lais Brito Cangussu |
Matricula Siape |[1093660 |

|

[2) EMENTA

Andlise Sensorial de Alimentos. Analise Fisico-Quimica de Alimentos. Deteccéo de fraudes em alimentos de origem vegetal,
alimentos de origem animal e bebidas.

|3) OBJETIVOS DO COMPONENTE CURRICULAR |

1.1. Geral:

Capacitar os alunos nas principais técnicas e seus respectivos principios de analises sensoriais e fisico-quimicas de alimentos
a serem aplicadas na avaliagao dos produtos alimenticios.

1.2. Objetivos Especificos:
e Mostrar a relevancia do estudo da Andlise Sensorial e da Andlise Fisico-Quimica de Alimentos;
e Apresentar o laboratério e as técnicas mais usuais de avaliagdo sensorial de alimentos e bebidas;

e Demonstrar as principais metodologias de avaliagdo da composi¢éo centesimal de alimentos e bebidas; e Apresentar a rotina|
de andlises fisico-quimicas das principais industrias do ramo alimenticio;

e Mostrar a relevancia da detecgao de fraudes das principais indUstrias de alimentos e bebidas.

I 4) JUSTIFICATIVA DA UTILIZACAO DA MODALIDADE DE ENSINO

nao se aplica.

_ ————

5) ATIVIDADES CURRICULARES DE EXTENSAO
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5) ATIVIDADES CURRICULARES DE EXTENSAO

nao se aplica.

( ) Projetos como parte do curriculo

() Cursos e Oficinas como parte do curriculo
( ) Programas como parte do curriculo

() Eventos como parte do curriculo

() Prestagdo graciosa de servigos como parte do curriculo

Resumo: ndo se aplica.

Justificativa: n3o se aplica.

Objetivos: ndo se aplica.

Envolvimento com a comunidade externa: ndo se aplica.

[6) CONTEUDO

| CONTEUDO POR BIMESTRE/TRIMESTRE ” RELAGAO INTERDISCIPLINAR

1. Importancia de analise de alimentos.
2. Seguranca em laboratdrio de andlise de alimentos.
3. Amostragem

1. Lingua Estrangeira/Inglés
4. Métodos fisicos de andlise de alimentos: densimetria, refratometria e

colorimetria. 2. Estudos filoséficos e sociologia

5. Medida de pH e acidez titulavel 2. Quimica

6. Composicdo centesimal (umidade, proteina, lipideos, carboidratos,||3. Embalagem e Métodos de Conservagéo de

fibras e cinzas) Alimentos

7. Cromatografia liquida e a gas 4. Seguranga e controle de qualidade na inddstria de
alimentos.

8. Espectrometria UV-Vis e Infravermelho
5. Matematica
9. Andlise sensorial - descritiva, discriminativa e afetiva

|7) PROCEDIMENTOS METODOLOGICOS

Aula expositiva dialogada

Estudo dirigido

Atividades em grupo ou individuais
Pesquisas

Aulas praticas

Serdo utilizados como instrumentos avaliativos: provas escritas individuais, trabalhos escritos e apresentados e relatérios de
aulas praticas.

Todas as atividades sé@o avaliadas segundo o desenvolvimento das resolugdes, sendo instrumentalizado a partir da quantidade
de acertos. Para aprovacéo, o estudante devera obter um percentual minimo de 60% (sessenta por cento) do total de acertos
do semestre letivo, que sera convertido em nota de 0,0 (zero) a 10,0 (dez).

|8) RECURSOS FiSICOS, MATERIAIS DIDATICOS E LABORATORIOS

Projetor, power point, quadro, pincel, apagador, material impresso, laboratério de anélise sensorial e laboratério de analise
fisico-quimica.

|9) VISITAS TECNICAS E AULAS PRATICAS PREVISTAS

Local/Empresa || Data Prevista || Materiais/Equipamentos/Onibus

|10) CRONOGRAMA DE DESENVOLVIMENTO
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|10) CRONOGRAMA DE DESENVOLVIMENTO

Data

Contetdo / Atividade docente e/ou discente

12 Bimestre - (30h/a)

Inicio: 23 de margo de 2023

Término: 18 de maio de 2023

1. Importancia de analise de alimentos.

2. Seguranga em laboratério de analise de alimentos.

3. Amostragem

4. Métodos fisicos de andlise de alimentos: densimetria, refratometria e colorimetria.

5. Medida de pH e acidez titulavel

11 de maio de 2023

Avaliagdo 1 (A1)
Avaliacdo individual presencial com questdes objetivas e discursivas
Trabalhos em grupos e individuais

Relatdrios de aulas praticas

22 Bimestre - (30h/a)

Inicio: 25 de maio de 2023

Término: 27 de julho de 2023

6. Composicéo centesimal (umidade, lipideos, carboidratos, cinzas, fibras e proteinas)
7. Cromatografia liquida e a gas

8. Espectrometria UV-Vis e Infravermelho

20 de julho de 2023

Avaliagdo 2 (A2)
Avalia¢do individual presencial com questdes objetivas e discursivas
Trabalhos em grupos e individuais

Relatdrios de aulas praticas

17 de agosto de 2023

RSI

Avaliacdo individual presencial com questdes objetivas e discursivas

3° Bimestre - (30h/a)

Inicio: 17 de agosto de 2023

Término: 19 de outubro de 2023

6. Composicéo centesimal (umidade, lipideos, carboidratos, cinzas, fibras e proteinas)
7. Cromatografia liquida e a gas

8. Espectrometria UV-Vis e Infravermelho

05 de outubro de 2023

Avaliagdo 1 (A1)
Avaliacdo individual presencial com questdes objetivas e discursivas
Trabalhos em grupos e individuais

Relatérios de aulas praticas

4° Bimestre - (30h/a)
Inicio: 26 de outubro de 2023

Término: 01 de fevereiro de 2024

9. Andlise sensorial: descritiva, discriminativa e afetiva

21 de dezembro de 2023

Avaliagdo 2 (A2)
Avalia¢do individual presencial com questdes objetivas e discursivas
Trabalhos em grupos e individuais

Relatdrios de aulas praticas

28 de dezembro de 2023

Revisdo do contetido para RSII

PLANO DE ENSINO 9/2023 - Servidor/Lais Cangussu/440984 | Pdgina 3 de 4




|10) CRONOGRAMA DE DESENVOLVIMENTO

RSII
01 de fevereiro de 2023
Avaliacdo individual presencial com questdes objetivas e discursivas

VS
08 de fevereiro de 2024
Avaliagdo individual presencial com questGes objetivas e discursivas

|11) BIBLIOGRAFIA |

|11.1) Bibliografia basica ||11.2) Bibliografia complementar I

1. AOAC Official methods of analysis of the association of official analytical

1. CECCHI, H.M. Fundamentos teéricos e praticos ||chemists. Washington, 2005.

em analises de alimentos. 3 ed. Campinas, SP: . L . . - ) )
Ed. Unicamp, 2003, 208p. 2. ARAUJO, J.M.A. Quimica de Alimentos — Teoria e Pratica. 4.ed. Vigosa:

Editora UFV, 2008.

2. DUTCOSKY, S.D. Anélise Sensorial de
Alimentos. 3 ed. Rev. e Ampl. Curitiba:
Champagnat, 2011, 426p.

3.GOMES, J.C., OLIVEIRA, G.F. Andlises Fisico-Quimicas de Alimentos.
Vicosa, MG: Ed. UFV, 2011, 303 p.

3.MINIM, V. P. R (Ed). Andlise sensorial: estudos 4.INSTITUTO ADOLFO LUTZ. Normas Analiticas do Instituto Adolfo Lutz,

cém con’sur'nid'ores 2 'ed Rev. e Am IVi 0sa: métodos quimicos e fisico-quimicos para andlise de alimentos. 4 ed. S&o
. ’ ’ ’ pivicosa: Paulo: Adolfo Lutz, 2004, 1004p.

Editora UFV, 2010, 308p

5.MORETTO, E. et al. Introducéo a Ciéncia de Alimentos — 1 ed.
Floriandpolis. Ed. da UFSC, 2002.

Lais Brito Cangussu

Juliana Goncalves Vidigal
Professor Coordenador

Componente Curricular Analise Sensorial e Fisico- Curso Técnico em Alimentos Integrado ao Ensino Médio
Quimica de Alimentos

Documento assinado eletronicamente por:

» Juliana Goncalves Vidigal, COORDENADOR(A) - FUC1 - CCTACBIJI, COORDENACAO DO CURSO TECNICO EM ALIMENTOS, em 13/04/2023 16:12:17.

= Lais Brito Cangussu, PROF ENS BAS TEC TECNOLOGICO-SUBSTITUTO , COORDENACAO DO CURSO SUPERIOR DE CIENCIA E TECNOLOGIA DE ALIMENTOS, em
12/04/2023 16:14:51.

Este documento foi emitido pelo SUAP em 12/04/2023. Para comprovar sua autenticidade, faga a leitura do QRCode ao lado ou acesse
https://suap.iff.edu.br/autenticar-documento/ e fornega os dados abaixo:

Cadigo Verificador: 440984
Codigo de Autenticagdo: 6319852419
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PLANO DE ENSINO

Curso: Técnico em Alimentos Integrado ao Ensino Médio

Eixo Tecnoldgico Produgdo Alimenticia

Ano 2023
|1) IDENTIFICACAO DO COMPONENTE CURRICULAR |
|Componente Curricular “Educagéo Fisica Il (Turma 22 ALA) |
|Abreviatura “EF—II (Turma 22 ALA) |
|Carga hordria presencial ||66,7h; 80h/a; 100% |

Carga horaria a disténcia (caso o curso seja presencial, esse campo s6 deve ser
preenchido se essa carga horaria estiver prevista em PPC.A carga horaria a
distancia deve observar o limite méximo previsto na legislacdo vigente referente a
carga hordria total do curso.)

nao se aplica

|Carga horéria de atividades teéricas 6,7h; 8h/a; 10%

|Carga horéria de atividades praticas ||60h; 72h/a; 90% ’
|Carga horaria de atividades de Extensdo ||néo se aplica |
|Carga horéria total ||66,7h; 80h/a; 100% |
|Carga horéria/Aula Semanal ||2h/a |

1- Jocelyn Gomes Moises

Professores

2- Cidllan Silveira Gomes Faial
|Matr|'cula Siape ||1 (1958455); 2- 1177614 |
[2) EMENTA |

Construgdo e vivéncia coletiva das praticas corporais (esporte, jogos e brincadeiras, gindstica e movimentos expressivos)
estabelecendo relagGes individuais e sociais, tendo sempre como pano de fundo o humano por inteiro em movimento. Ginastica
de academia, Futsal, Jogos e Brincadeiras.

[3) OBJETIVOS DO COMPONENTE CURRICULAR |

Geral:
Conhecer e problematizar o corpo e suas manifestagdes produzidas em nossa cultura tendo em vista a busca da qualidade de
vida e a sua vivéncia plena.

Espedcificos:

® Propiciar a compreensdo de valores, tais como: a justica, a cooperagdo, a solidariedade, a humildade, o respeito mutuo, a
tolerancia, dentre outros.

® Abordar as culturas (esporte, jogos e brincadeiras, gindstica e movimentos expressivos) em nossa cultura.

| 4) JUSTIFICATIVA DA UTILIZAGAO DA MODALIDADE DE ENSINO |

Presencial.

_ ——

5) ATIVIDADES CURRICULARES DE EXTENSAO
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5) ATIVIDADES CURRICULARES DE EXTENSAO

Nao se aplica.

( ) Projetos como parte do curriculo
( ) Programas como parte do curriculo

( ) Prestagdo graciosa de servigos como parte do curriculo

() Cursos e Oficinas como parte do curriculo

() Eventos como parte do curriculo

Resumo:

Justificativa:

Objetivos:

Envolvimento com a comunidade externa:

[6) CONTEUDO

CONTEUDO POR BIMESTRE/TRIMESTRE

RELACAO
INTERDISCIPLINAR

1. HANDEBOL
1.1. Histérico, (Pré)Conceitos e Regras do Handebol;
1.1.2. Evolugdo do Handebol no Mundo e no Brasil;
1.2. Reflexdes sobre as relagdes Interpessoais presentes no Handebol;
1.3. Evolugdo do Handebol no Mundo e no Brasil;
1.4. Introdugdo ao Fundamento do Drible;

1.5. Introdugdo ao Fundamento dos Passes no Handebol (Frontal e Picado, de Ombro, por cima
da Cabega e de Costas,);

1.6. Introdugdo ao Fundamento do Arremesso no Handebol

1.7. Introdugdo ao Fundamento do Arremesso com Progressao (3 passos com arremesso e 3
passos duplos com arremesso);

1.8. Introdugdo aos Sistemas Taticos Defensivos e Ofensivos;
1.9. Planejamento, Organizag¢do e Realizagdo do Torneio Intraturma.
2. BASQUETE
2.2. Historico, (Pré)Conceitos e Regras do Basquete
1.2.1. Evolugdo do Basquete no Mundo e no Brasil;
2.3. Reflexdes sobre as relagdes Interpessoais presentes no Basquete;
2.4. Dominio de Bola e Introdugdo ao Fundamento do Drible;
2.5. Introdugdo aos Fundamentos do Passe de Peito, Passe Picado e Passe de Ombro;
2.6. Introdugdo ao Fundamento do Arremesso “Jump” e Minijogos;

2.7. Introdugdo aos Fundamentos do Arremesso de Bandeja e do Arremesso de Gancho, e
Minijogo;

2.8. Introdugdo do Sistemas Taticos de Jogo Defensivos e Ofensivos;
2.9. Planejamento, Organizagdo e Realizagdo do Torneio Intraturma.
3. VOLEIBOL

3.1. Histodrico, (Pré)Conceitos e Regras do Voleibol
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Gestdo Ambiental e
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marketing e
administragdo no
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organizag¢do dos
eventos esportivos, b)
Empreendedorismo e

empregabilidade na




6) CONTEUDO3-1.1. Evolugdo do Voleibol no Mundo e no Brasil; “3rea de alimentacao
esportiva;

3.2. Reflexdes sobre as relagdes Interpessoais presentes no Voleibol;
Estudos Filoséficos e
3.3. Introdugdo ao Fundamento Técnico do Toque; Sociolégicos: a) Esporte
coletivo como

3.4. Introdugdo ao Fundamento Técnico da Manchete; R .
fendmeno social e

3.5. Introducéo ao Fundamento Técnico do Saque por Baixo; politico; b)

Antropologia presente
3.6. Rodizio e Introdugdo ao Sistema Tatico 6X6 ou 6X0; nos esportes coletivos;
3.7. Introdugdo ao Fundamento Técnico do Saque por Cima; Area do Nucleo

Tecnoldgico: Atuagdo
do Técnico em
Alimentos na produgdo
e/ou suporte a grandes
3.10. Planejamento, Organizac¢do e Realizagdo do Torneio Intraturma. eventos esportivos.

3.8. Introdugdo ao Fundamento Técnico da Cortada e do Bloqueio;

3.9. Introdugdo ao Sistema Tatico 4X2;

4. FUTEBOL
4.1. Histdrico, (Pré)Conceitos e Regras do Futebol;
4.1.1. Evolugdo do Futebol no Mundo e no Brasil;
4.2. ReflexGes sobre as relagGes Interpessoais presentes no Futebol;
4.3. Introdugdo ao Fundamento Técnico de Dominio e Condugdo da Bola;
4.4, Introdugdo ao Fundamento Técnico do Passe;
4.5. Introdugdo ao Fundamento Técnico do Drible e/ou Finta;
4.6. Introdugdo ao Fundamento Técnico do Chute a Gol;
4.7. Introdugdo ao Fundamento Técnico das Cobrangas de Bola Parada;
4.8. Introdugdo ao Sistemas Taticos Ofensivos e Defensivos;

4.9. Planejamento, Organizagdo e Realizagdo do Torneio Intraturma.

|7) PROCEDIMENTOS METODOLOGICOS

Experiéncias corporais orientadas e estudo reflexivo das metodologias para pratica educativa do Handebol, do Basquete, do
Voleibol e do Futebol; proporcionando vivéncias para o aluno de forma a contribuir positivamente nas suas relagdes com o
outro: Relacionamento Humano Interpessoal; preparando-o para seu relacionamento com o mundo: Relacionamento Humano
Mundopessoal (a ser trabalhado no 32 Ano).

Atividades Praticas

As atividades praticas serdo desenvolvidas nas dependéncias da escola, em especial a quadra, campo de futebol de sete e
piscina, explorando ao maximo sua estrutura fisica, material diddtico, e principalmente a experiéncia dos alunos na execugdo dos
gestos proprios Handebol, do Basquete, do Voleibol e do Futebol, bem como seus fundamentos e taticas de jogo; como
resultado da prépria experiéncia corporal do aluno.

Atividades tedricas

As atividades tedricas serdo desenvolvidas através pesquisa e leitura de artigos, exposi¢do oral, seminarios, debates sobre temas
que envolvem a pratica dos contetdos citados, planejamento de encontros esportivo/cultural bimestrais para consolidagdo dos
conteudos trabalhados e programas de incentivo para um bom condicionamento fisico através dos contetdos trabalhados.

Atividades Integradoras

Serdo propostas as atividades integradoras com outras disciplinas de acordo com as Demandas Ambientais das Aulas de
Educacdo Fisica (Sanches Neto, 2013), que sdo:

a) Econémicas e Administrativas — Economia, Marketing Administragdo, Lingua Estrangeira;

b) Estéticas e Filosoficas — Sadde, Arte, Filosofia, Estética

c) Fisicas e Naturais — Fisica, Quimica, Geologia,

d) Historicas e Geograficas — Histdria, Geografia, Cultura, Lingua Portuguesa e Literatura do Brasil:
e) Socioldgicas e Politicas — Sociologia, Antropologia, Politica;

f) Virtuais — /nformatica, Cinema, Designer, Video.

As Demandas Ambientais e seus respectivos conteldos de integracdo, selecionados para as aulas de Educacdo Fisica Il
(Econémicas e Administrativas: Economia, Marketing, Administracdo, Lingua Estrangeira; Socioldgicas e Politicas:
Sociologia, Antropologia, Politica), abrem um leque de possibilidades para interagir/integrar conhecimentos da Educac¢do
Fisica de forma multi, inter e/ou transdisciplinarmente com as seguintes disciplinas do curso Técnico em Alimentos
Integrado ao Ensino Médio:
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7) pROCEmMmMﬁr@m@dcggsﬁspanhol Dificuldades entre as diferentes linguas (em especial portugues inglés e

por Lugue> l;'bpdll”Ul) na LUHIUHILdeU E>pUTLIVd no-mundo g,lUUdIILdUU em EprLIdl nosespor tes LUIELIVU),

e Gestdao Ambiental e Empreendedorismo: a) Nogoes de economia, marketing e administragdo no planejamento e
organizacgdo dos eventos esportivos, b) Empreendedorismo e empregabilidade na area de alimentacgéo esportiva;

e Estudos Filosoficos e Socioldgicos: a) Esporte coletivo como fendmeno social e politico; b) Antropologia presente
nos esportes coletivos;

o Area do Nucleo Tecnoldgico: Atuagio do Técnico em Alimentos na produgdo e/ou suporte a grandes eventos
esportivos.

Visitas Técnicas

As visitas técnicas deverdo ser planejadas de acordo com as possibilidades da instituicdo e a adequagdo de calendario das
competicbes/eventos relacionadas aos conteudos vigentes nos respectivos bimestres letivos de cada ano do Ensino Médio
Integrado ao Técnico.

Avaliagdo do Aluno

Critérios Pontuagao
Assiduidade 0,75
Presencga 1,0
Pontualidade 0,25
Atitudinal 3,0
Participagdo 1,0
Cooperagao 1,0
Durante as Aulas 2,0
Pratico | Prova Pratica* 1,0 4,0
Outro* 1,0
Conteudo 7,0
Prova Tedrica* 1,0
Tedrico | Trabalho Escrito* 1,0 3,0
Outro* 1,0
TOTAL 10,0

Obs.: (*) Alguns subitens da avaliagdo dos contetdos praticos e tedricos poderdo sofrer
alteragdes quanto a valores ou mesmo ndo serem adotados, de acordo com o bimestre,
onde o equivalente de pontuagdo parcial ou total sera(do) remanejado(s) para outro item no
mesmo conteudo.

Avaliacdao do Processo Pedagdgico

Os alunos devem avaliar o processo pedagogico a partir de trés dimensdes

Didatica 6,0 10,0
Quanto a Instituicdo

Postura do Professor 4,0

Ambiente Fisico 6,0 10,0
Quanto ao Docente

Ambiente Humano 4,0

Dedicagdo e Comprometimento 5,0 10,0
Quanto a Turma

Relacionamento Humano 5,0
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7) PROCEDIMENTOS METODOLOGICOS

DbsParaanonimato do atuno, aavatiacdo do processo pedagdgico serd escrita efou digitat
t cada turma elegera 2 alunos compiladores para agrupar as avaliagdes individuais por
ema/assunto e emitir um texto Unico respeitando o maximo as diversas opinides, sem
exposicdo individual.

|8) RECURSOS FiSICOS, MATERIAIS DIDATICOS E LABORATORIOS

Fisicos

Quadra Poliesportiva;

Campo de Futebol de Sete;

Sala de Aula;

Outra estrutura do Campus, caso necessario.

Material Didatico

Projetor;

Cronbémetro;

Bolas especificas de cada esporte;

Redes especificas

Antenas de Rede de Voleibol;

Tabela Mdvel de Basquete;

Postes para Redes de Voleibol;

Coletes numerados;

Outro material presente do Campus que porventura seja necessario.

|9) VISITAS TECNICAS E AULAS PRATICAS PREVISTAS

Local/Empresa || Data Prevista || Materiais/Equipamentos/Onibus

|10) CRONOGRAMA DE DESENVOLVIMENTO

Data | Contetido / Atividade docente e/ou discente

1. Educagdo Fisica Il - 12 BIMESTRE LETIVO (EF-1I_B1) - (20/03 a 20/05/2023)
(CH de referéncia para distribuigdo do contetdo no planejamento: 20h/a)

EF-1I_B1 - DIRETRIZ: Dificuldade Motora 1, Meta Grande e Direta, RH: Valor na Forga/Poténcia e na
Artilharia

EF-1I_B1 - CONTEUDO: HANDEBOL

1.1. (EF-II_B1) Aula-1 (2h/a) (Tedrica)- Data: 22/03/2023
TEMA: Apresentagdo da Disciplina.
12 MOMENTO

i. Apresentagdo do Conteudo e Planejamento Anuais da Disciplina de acordo com a
Humanizagdo Curricular da Educagdo da Educacdo Fisica do Ensino Médio;
ii. Apresentacdo do Conteldo e Planejamento Bimestral da Disciplina dentro contexto dos
Relacionamentos Humanos Interpessoais do Aluno;
iii. Explicagdo quanto a PLANILHA DE AVALIACAO:

o AVALIACAO ATITUDINAL (4,0pts): Assiduidade, Pontualidade, Participagdo em Aula e
Cooperagao;

o AVALIACAO DO CONTEUDO PRATICO (3,0pts): Participagio nos DESAFIOS PESSOAIS
INTRATURMA e nos DESAFIOS INTERCLASSE DA EF-I, ao longo do ano Letivo;

o AVALIACAO DO CONTEUDO TEORICO (3,0pts): Resumo Analitico do Artigo
“Humanizagdo Curricular da Educacdo Fisica do Ensino Médio” focado nos
Relacionamentos Interpessoais do Aluno — tratos no 22 Ano do Ensino Médio —
correspondente a cada bimestre letivo.

22 MOMENTO

i. HANDEBOL: Fundamentacgdo Tedrica;
ii. Origem, Desenvolvimento e (Pré)Conceitos do Handebol no Mundo, no Brasil, no IFF e no
Municipio;
iii. Regras Basicas;
iv. Introdugdo aos Fundamentos Técnicos e Taticos.
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10) CRONOGRAMA DeDESENVBLVAMENTanplementar (2h/a) (Pratica) - Sabado Letivo: 25/03/2023 (Sexta-feira)

12 Bimestre
Inicio 20/03/2023

Término
20/05/2023

Aulas Previstas
(quarta-feira)

22h/a

(Computadas 2h/aulas no planejamento para as turmas com aulas 62 feira e 2h/aulas extras para as
demais)

TEMA: Integragdo Aluno-Servidor no Campus com Atividades Desportivas.
1.3. (EF-II_B1) Aula--2 (2h/a) (Tedrica e Prética) - 29/03/2023

TEMA: HANDEBOL - Introdugdo ao Fundamento do Passe.

12 MOMENTO

i. Reflexdo Acerca das Relages Humanas presentes no Fundamento do Passe;
ii. - Fundamentagdo Tedrica e (Pré)Conceitos acerca do Fundamento do Passe de Peito, Passe
Picado e Passe de Ombro.

22 MOMENTO

i. Preparagdo Corporal para os Elementos/Movimentos Bésicos do Handebol;
ii. Introdugdo a Execugdo Técnica do Fundamento do Passe de Peito, Passe Picado e Passe de
Ombro;
iii. Minijogo de Passes.

1.4. (EF-1I_B1) Aula-3 (2h/a) (Tedrica e Pratica) - 05/04/2023
TEMA: HANDEBOL - Introdugdo ao Fundamento do Drible.
12 MOMENTO

i. Reflexdo acerca das Relagdes Humanas presentes no Fundamento do Drible e sua Combinagdo
com os Passes;
ii. Orientagdo Tedrica quanto a Técnica do Fundamento do Drible.

22 MOMENTO

i. Preparacdo Corporal para os Elementos/Movimentos Bésicos do Handebol;
ii. Revisdo da Execugdo Pratica dos Passes de Peito, Picado e de Ombro;
iii. Introdugdo a Execugdo Técnica do Fundamento do Drible;
iv. Minijogo de Passes com Drible.

1.5. (EF-1I_B1) Aula-4 (2h/a) (Tedrica e Pratica) - 12/04/2023
TEMA: HANDEBOL - Introdug¢do ao Fundamento do Arremesso.
12 MOMENTO

i. Divisdo das 4 Equipes Mistas (A, B, C E D) para os TORNEIOS INTRATURMA de acordo com a
Lista de Chamada;
ii. Reflexdo Acerca dos Relacionamentos Humanos Interpessoais presentes no Fundamento do
Arremesso e sua Combinagdo com os Passes e Dribles;
iii. Orientacdo Tedrica quanto a Técnica do Fundamento do Arremesso Parado, em Progressao,
em Progressao com Salto e em Queda.

22 MOMENTO

i. Preparagdo Corporal para os Elementos/Movimentos Basicos do Handebol;
ii. Revisdo da Execugdo Pratica do Drible e dos Passes de Peito, Picado e de Ombro;
iii. Introdugdo a Execugdo Técnica do Fundamento dos Arremessos Parado, em Progressdao com
Salto e em Queda;
iv. Jogo em Meia Quadra com as respectivas Equipes utilizando os Fundamentos dos Passes,
Dribles e Arremessos.

1.6. (EF-II_B1) Aula-5 (2h/a) (Tedrica e Pratica) - Data: 19/04/2023
TEMA: HANDEBOL - Téticas de Jogo.
12 MOMENTO

i. Reflexdo Acerca dos Relacionamentos Humanos Interpessoais presentes no Jogo do Handebol
e a Participagdo Individual/Pessoal nas Equipes;

ii. Orientacdo quanto a Tatica Basica do Handebol com as Fun¢des de Meio de Rede/Armador,
Pivd, Alas e Pontas.

22 MOMENTO

i. Preparagdo Corporal para os Elementos/Movimentos Bésicos do Handebol;
ii. Execugdo Pratica do Drible, dos Passes e dos Arremessos em SituagGes de Jogo;
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10) CRONOGRAMA III)E DESENVOLVINTEPER O a Execugdo Tatica do Handebol quanto a Equipe e os respectivos Posicionamentos

e Fungoes dos Jogadores;
iv. Jogo na Quadra Oficial com as Equipes ja definidas (A, B, C e D).

1.7. (EF-1I_B1) Aula-6 (2h/a) (Tedrica) - Data: 26/04/2023
TEMA: HANDEBOL - Principais Regras e Taticas de Jogo.
12 MOMENTO

i. Reflexdo Acerca dos Relacionamentos Humanos Interpessoais presentes na Arbitragem e na
Torcida em jogo de Handebol;
ii. Orientagdo quanto as Regras Basica para o Jogo do Handebol e Arbitragem.

22 MOMENTO

i. Preparagdo Corporal para os Elementos/Movimentos Bésicos do Handebol;
ii. Treino das Equipes (A, B, C e D) com Jogos em Meia Quadra seguido com jogos na Quadra
Inteira Oficial.

1.8. (EF-1I_B1) Aula-7 (2h/a) (Tedrica) - Data: 03/05/2023
TEMA: Organizagdo, Planejamento e Acompanhamento de Jogos/Competigdes.
12 MOMENTO

i. Organizagdo e Planejamento Conjunto do TORNEIO INTRATURMA DE HANDEBOL com
distribuigdo das fungBes de Arbitragem, Suporte e Registro, assumidas por cada equipe (e
respectivos membros) durante os jogos.

22 MOMENTO

i. Preparacdo Corporal para os Elementos/Movimentos Bésicos do Handebol;
ii. Treino das Equipes (A, B, C e D) com Jogos em Meia Quadra seguido de jogos na Quadra
Inteira Oficial.

1.9. (EF-1I_B1) Aula-8 (2h/a) (Tedrica) - Data: 10/05/2023
TEMA: TORNEIO INTRATURMA HANDEBOL.
12 MOMENTO

i. Orientagdo para participagdo organizacional e atlética dos alunos no TORNEIO INTRATURMA
DE HANDEBOL.

22 MOMENTO

i. Preparagdo Corporal para participagdo no TORNEIO INTRATURMA DE HANDEBOL;
ii. TORNEIO INTRATURMA DE HANDEBOL.

1.10. (EF-1I_B1) CONSELHO DE CLASSE (2h/a) - Data: 15 a 19/05/2023

1.11. (EF-1I_B1) Aula Complementar (2h/a) - Sabado Letivo: 20/05/2023 (Segunda-feira)
(Integragdo das turmas e finalizagdo do Contetido Bimestral da Disciplina)
Projeto de Ensino DESAFIOS INTERCLASSES DOS 2°5 ANOS - 12 BIMESTRE

(Computadas 2h/aulas no planejamento para as turmas com aulas 22 feira e 2h/aulas extras para as
demais)

(incluso nos 20% da CH da disciplina no bimestre (20h/a) para turmas com aulas correspondentes ao
dia da semana + 2 Aulas Extras para turmas com aulas ndo previstas para data no calendario anual)

TEMA: TORNEIO INTERCLASSE DO 12 BIMESTRE — HANDEBOL

10 de maio de
2023

Avaliagdo 1 (A1)

AVALIACAO SOMATIVA: Durante as aulas ao longo de cada bimestre fechando com a participacdo discente
no DESAFIO INTRATURMA no dia 10/05, somada a participagdo no DESAFIO INTERCLASSE do 19 Bimestre no
dia 20 de maio de 2023.

2. Educagdo Fisica Il - 22 BIMESTRE LETIVO (EF-I_B2) - (22/05 a 29/07/2023)
(CH de referéncia para distribuicdo do conteudo no planejamento: 20h/a)

EF-1I_B2 - DIRETRIZ: Dificuldade Motora 2, Meta pequena e Indireta, RH: Valor na Pontaria/Destreza
e na Assisténcia

EF-II_B2 - CONTEUDO: BASQUETE
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10) CRONOGRAMA DE DESENVOLVIMENTO

22 Bimestre
Inicio 22/05/2023

Término
29/07/2023

Aulas Previstas

(quarta-feira)

2.1. (EF-1I_B2) Aula-1 (2h/a) (Tedrica e Pratica) - Data: 24/05/2023
12 MOMENTO -TEMA: Apresentacdo do Contetido Bimestral - BASQUETE.

i. Origem e Desenvolvimento do Basquete no Mundo, no Brasil, no Municipio e no IFF;

ii. (Pré)Conceitos e Principais Regras do Basquete;

ii. Reflexdes sobre as relagdes Interpessoais presentes no Basquete e com o Fundamento do
Drible;

iv. Explicagdo quanto ao TORNEIO INTRATURMA DE BASQUETE como parte da Avaliagdo Pratica
(2,0pts);

v. Explicagdo quanto ao DESAFIO INTERCLASSE DO 29 BIMESTRE (BASQUETE) como parte da
Avaliagdo Pratica (2,0pts);

vi. Orientagdo Tedrica e (Pré)Conceitos acerca do Fundamento do Drible;

22 MOMENTO - TEMA: BASQUETE - Dominio de Bola e Introdugdo ao Fundamento do Drible.

i. Preparacdo Corporal para os Elementos/Movimentos Bésicos do Basquete direcionada ao
Drible;
ii. Atividades de Dominio de Bola;
iii. Introdugdo aos Fundamentos Técnicos do Drible.

2.2. (EF-1I_B2) Aula-2 (2h/a) (Tedrica e Pratica) - Data: 31/05/2023
TEMA: BASQUETE - Introdugdo ao Fundamento do Passe.
12 MOMENTO

i. Reflexdo Acerca das Relagdes Humanas presentes no Fundamento do Passe e em combinagdo
com o Drible;

ii. Orientagdo Tedrica e (Pré)Conceitos acerca do Fundamento do Passe (de Peito, Picado e de
Ombro).

22 MOMENTO

i. Preparacdo Corporal para os Elementos/Movimentos Bésicos direcionada ao Passe;
ii. Introdugdo a Execugdo Técnica do Fundamento do Passe de Peito, Passe Picado e Passe de
Ombro;
iii. Minijogo com os Fundamentos dos Passes;
iv. Minijogo com os Fundamentos de Passes e de Drible.

2.3. (EF-1I_B2) Aula-3 (2h/a) (Tedrica e Pratica) - Data: 07/06/2023
TEMA: BASQUETE - Introdugdo ao Fundamento do Arremesso do “Jump”.
12 MOMENTO

i. Reflexdo acerca das Relagdes Humanas presentes no Fundamento do Arremesso do “Jump” e
suas Combinagdes com os Dribles e Passes;
ii. Orientagdo Tedrica e (Pré)Conceitos acerca do Fundamento do Arremesso do “Jump”.

22 MOMENTO

i. Preparagdo Corporal para os Elementos/Movimentos Basicos do Basquete
ii. Revisdo da Execugdo Pratica dos Dribles e dos Passes;
iii. Introdugdo a Execugdo Técnica do Fundamento dos Arremessos de “Jump”;
iv. Minijogo de Basquete explorando situagdes para o Arremesso de “Jump”.

2.4. (EF-1I_B2) Aula-4 (2h/a) (Tedrica e Pratica) - Data: 14/06/2023
TEMA: BASQUETE - Introdugdo ao Fundamento do Arremesso de Bandeja.
12 MOMENTO

i. Reflexdo acerca das Relagdes Humanas presentes no Fundamento do Arremesso de Bandeja e
suas Combinagdes com os Dribles e Passes;
ii. Orientagdo Tedrica e (Pré)Conceitos acerca do Fundamento do Arremesso de Bandeja.

22 MOMENTO

i. Preparagdo Corporal para os Elementos/Movimentos Basicos do Basquete

ii. Revisdo da Execugdo Pratica do Arremesso do “Jump”, dos Dribles e dos Passes;
iii. Introdugdo a Execucgdo Técnica do Fundamento dos Arremessos de Bandeja;
iv. Minijogo de Basquete.

2.5. (EF-1I_B2) Aula-5 (2h/a) (Teodrica e Pratica) - Data: 21/06/2023

TEMA: BASQUETE - Taticas de Jogo.
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10) CRORIIBRAMA DE DESENVOPHIERGO

i. Reflexdo Acerca dos Relacionamentos Humanos Interpessoais presentes no Jogo do Basquete
e a Participagdo Individual/Pessoal nas Equipes;
ii. Orientagdo Tedrica e (Pré)Conceitos acerca das Fungdes Taticas Basicas do Basquete: Armador

(Armador-Ala), Ala (Ala-Pivo) e Pivo.

22 MOMENTO

i. Preparagdo Corporal para os Elementos/Movimentos Bésicos do Basquete;
ii. Execugdo Pratica do Drible, dos Passes e dos Arremessos em SituacGes de Jogo;
iii. Introdugdo a Execucdo Tatica de Ataque 1-2-2 e de Defesa 2-2-1 do Basquete quanto a Equipe
e os respectivos Posicionamentos e FungGes dos Jogadores;
iv. Jogo na Quadra Oficial com as Equipes ja definidas desde o 12 Bimestre (A, B, C e D).

2.6. (EF-1I_B2) Aula-6 (2h/a) (Tedrica e Pratica) - Data: 28/06/2023
TEMA: BASQUETE - Principais Regras e Taticas de Jogo.

12 MOMENTO

i. Reflexdo Acerca dos Relacionamentos Humanos Interpessoais presentes na Arbitragem e na
Torcida em jogo de Basquete;
ii. Orientacdo quanto as Regras Bdsica para o Jogo do Basquete e Arbitragem.

22 MOMENTO

i. Preparagdo Corporal para os Elementos/Movimentos Bésicos do Basquete;
ii. Treino das Equipes (A, B, C e D) com Jogos em Meia Quadra seguido com jogos na Quadra
Inteira Oficial.

2.7. (EF-1I_B2) Aula-7 (2h/a) (Teodrica e Pratica) - Data: 05/07/2023
TEMA: BASQUETE — Discussdo Acerca da Formagédo e Treinamento das Equipes.
12 MOMENTO

i. Reflexdo Acerca dos Relacionamentos Humanos Interpessoais presentes na diversidade das
Equipes de Basquete.

22 MOMENTO

i. Preparagdo Corporal para os Elementos/Movimentos Basicos do Basquete;
ii. Treino das Equipes (A, B, C e D) com Jogos em Meia Quadra seguido com jogos na Quadra
Inteira Oficial.

2.8. (EF-1I_B2) Aula-8 (2h/a) (Tedrica e Préatica) - Data: 12/07/2023
TEMA: TORNEIO INTRATURMA BASQUETE.

12 MOMENTO

i. Orientagdo para participagdo organizacional e atlética dos alunos no TORNEIO INTRATURMA
DE BASQUETE.

22 MOMENTO

i. Preparagdo Corporal para participagdo no TORNEIO INTRATURMA DE BASQUETE;
ii. TORNEIO INTRATURMA DE BASQUETE.

2.9. (EF-1I_B2) Item Sugestivo para um Sabado Letivo no final do 22 Bimestre:
Projeto de Ensino DESAFIOS INTERCLASSES BIMESTRAIS DOS 2° ANOS
Data: 15/07/2023 correspondente as aulas de 42 feira (estendida a todas as turmas).

(incluso nos 20% da CH da disciplina no bimestre (20h/a) para turmas com aulas correspondentes ao
dia da semana + 2 Aulas Extras para turmas com aulas ndo previstas para data no calendario anual)

TEMA: TORNEIO INTERCLASSE DO 22 BIMESTRE — BASQUETE
2.10. (EF-1I_B4) Aula Complementar (2h/a) (Tedrica e/ Prética) - Data: 19/07/2023
TEMA: Revisdo do contetido ministrado e/ou Recreagdo.

2.11. (EF-1I_B2) CONSELHO DE CLASSE (2h/a) - Semana de 24 a 28/07/2023
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|10) CRONOGRAMA DE DESENVOLVIMENTO

12 de julho de
2023

Avaliagdo 2 (A2)

AVALIACAO SOMATIVA: Durante as aulas ao longo de cada bimestre fechando com a participa¢do discente
no DESAFIO INTRATURMA no dia 12/07, somada a participagdo no DESAFIO INTERCLASSE do 22 Bimestre no
dia 15 de julho de 2023.

Inicio: 24 de julho
de 2023

Término: 24 de
julho de 2023

RS1

AVALIACAO FORMATIVA: Prova tedrica com o contetdo tedrico ofertado durante todo o 12 Semestre Letivo

3. Educagdo Fisica Il - 32 BIMESTRE LETIVO (EF-II_B3) - (16/08/ a 21/10/2023)
(CH de referéncia para distribuicdo do conteudo no planejamento: 20h/a)

EF-1I_B3 - DIRETRIZ: Dificuldade Motora 3, Equipes sem Contato, RH: Coletividade Imposta pela
Regra

EF-II_B3 - CONTEUDO: VOLEIBOL

3.1. (EF-1I_B3) Aula-1 (2h/a) (Tedrica) - Data: 23/08/2023
12 MOMENTO -TEMA: Apresentacdo do Conteldo Bimestral - VOLEIBOL.

i. Origem e Desenvolvimento do Voleibol no Mundo, no Brasil, no Municipio e no IFF;
ii. (Pré)Conceitos e Principais Regras do Voleibol;
ii. Introdugdo aos Fundamentos Técnicos e Taticas de Jogo do Voleibol;
iv. ReflexGes sobre as Relagdes Humanas Interpessoais presentes no Voleibol;
v. Explicagdo quanto ao TORNEIO INTRATURMA DE VOLEIBOL como parte da Avaliagdo Pratica
(2,0pts);
vi. Explicagdo quanto ao DESAFIO INTERCLASSE DO 22 BIMESTRE (VOLEIBOL) como parte da
Avaliagdo Prética (2,0pts);
Reflexdes sobre as relagBes Interpessoais presentes no Fundamento do Toque;
viii. Orientagdo Tedrica e (Pré)Conceitos acerca do Fundamento do Toque.

Vii.

22 MOMENTO -TEMA: VOLEIBOL: Introdugdo ao Fundamento do Toque

i. Preparagdo Corporal para os Elementos/Movimentos Basicos do Fundamento do Toque;
ii. Introdugdo aos Fundamentos Técnicos do Toque;
ii. Minijogo com o Fundamento do Toque.

3.2. (EF-1I_B3) Aula-2 (2h/a) (Tedrica e Pratica) - Data: 30/08/2023
TEMA: VOLEIBOL: Introdugdo ao Fundamento da Manchete.
12 MOMENTO

i. Reflexes sobre as relagGes Interpessoais presentes no Fundamento da Manchete;
ii. Orientagdo Tedrica e (Pré)Conceitos acerca do Fundamento da Manchete.

22 MOMENTO

i. Revisdo do Fundamento do Toque;

ii. Preparagdo Corporal para os Elementos/Movimentos Basicos do Fundamento da Manchete;
iii. Introdugdo aos Fundamentos Técnicos da Manchete Toque;
iv. Minijogo com os Fundamento do Toque e Manchete.

3.3. (EF-1I_B3) Aula-3 (2h/a) (Tedrica e Pratica) - Data: 06/09/2023
TEMA: VOLEIBOL: Introdugdo ao Fundamento do Saque por Baixo.
12 MOMENTO

i. Reflexdes sobre as relagbes Interpessoais presentes no Fundamento do Saque;
ii. Orientagdo Tedrica e (Pré)Conceitos acerca do Fundamento do Saque por Baixo.

22 MOMENTO

i. Revisdo dos Fundamentos de Toque e Manchete;
ii. Preparac¢do Corporal para os Elementos/Movimentos Bésicos do Fundamento do Saque por
Baixo;
iii. Introdugdo aos Fundamentos Técnicos do Saque por Baixo;
iv. Jogo com os Fundamento do Toque, Manchete e Saque por Baixo.
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10) CRONOGRAMA B ESENVBRVAMENT G2h/3) (Tedrica e Pratica) - Data: 13/09/2023

32 Bimestre
Inicio 16/08/2023

Término
21/10/2023

Aulas Previstas
(quarta-feira)

22h/a

TEMA: Introdugdo as Taticas de Jogo: O Sistema Tatico 6X0.
12 MOMENTO

i. Reflexdo Acerca dos Relacionamentos Humanos Interpessoais presentes no Jogo do Voleibol e
a Participagdo Individual/Pessoal nas Equipes;

ii. Orientagdo Tedrica e (Pré)Conceitos acerca das FungGes Taticas Bdsicas do Voleibol:
Levantador e Atacante.

22 MOMENTO

i. Revisdo dos Fundamentos de Toque, Manchete e Saque por Baixo;
ii. Preparacdo Corporal para os Elementos/Movimentos Basicos do Voleibol;
iii. Jogo com o Sistema Tatico 6X0.

3.5. (EF-1I_B3) Atividade Complementar (2h/a) - Semana de 18 a 22/09/2023
Inicio e desenvolvimento dos eventos:
XI MOSTRA DO CONHECIMENTO
IV FEIRA DE OPORTUNIDADES
Il OLIMPiADAS INTERCURSO DO IFF CAMPUS BOM JESUS
3.6. (EF-1I_B3) Aula-5 (2h/a) (Tedrica e Pratica) - Data: 27/09/2023
TEMA: VOLEIBOL: Introdugdo ao Fundamento do Saque por Cima.
12 MOMENTO

i. Reflexdes sobre as relagbes Interpessoais presentes no Fundamento do Saque por Cima;
ii. Orientagdo Tedrica e (Pré)Conceitos acerca do Fundamento do Saque por Cima.

22 MOMENTO

i. Revisdo dos Fundamentos de Toque, Manchete e Saque por Baixo;
ii. Preparagdo Corporal para os Elementos/Movimentos Basicos do Fundamento do Saque por
Cima;
ii. Introdugdo aos Fundamentos Técnicos do Saque por Cima;
iv. Jogo com os Fundamento do Toque, Manchete, Saque por Baixo e Saque por Cima.
3.7. (EF-1I_B3) Aula-6 (2h/a) (Tedrica e Pratica) - Data: 04/10/2023
TEMA: VOLEIBOL: Introdugdo ao Fundamento da Cortada e do Bloqueio.
12 MOMENTO

i. Reflexdes sobre as relagGes Interpessoais presentes no Fundamento da Cortada e do Bloqueio;
ii. Orientagdo Tedrica e (Pré)Conceitos acerca do Fundamento da Cortadae do Bloqueio;
iii. Orientacdo Tedrica e (Pré)Conceitos acerca das Fungdes Taticas Basicas do Voleibol:

Levantador e Cortador e do Bloqueador.

22 MOMENTO

i. Revisdo dos Fundamentos de Toque, Manchete e Saque por Baixo;
ii. Preparacdo Corporal para os Elementos/Movimentos Basicos do Fundamento da Cortadae do
Bloqueio;
ii. Introdugdo aos Fundamentos Técnicos da Cortadae do Bloqueio;
iv. Jogo com os Fundamento do Toque, Manchete e Saque por Baixo no Sistema Tatico 6X0.

3.8. (EF-1I_B2) Aula Complementar (2h/a) (Tedrica e Pratica) - Sdbado Letivo 07/10/2023 (Quarta-feira)
TEMA: Revisdo do contetido ministrado e/ou Recreagdo.

3.9. (EF-1I_B3) Aula-7 (2h/a) (Tedrica e Pratica) - Data: 11/10/2023
TEMA: TORNEIO INTRATURMA VOLEIBOL.
12 MOMENTO

i. Orientagdo para participacdo organizacional e atlética dos alunos no TORNEIO INTRATURMA
DE VOLEIBOL.

22 MOMENTO

i. Preparagdo Corporal para participagdo no TORNEIO INTRATURMA DE VOLEIBOL;
ii. TORNEIO INTRATURMA DE VOLEIBOL.
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10) CRONOGRAMA BEIBESENVORIIMENFE-HO DE CLASSE (2h/a) - Semana de 17 a 21/10/2023

3.11. (EF-1I_B3) Aula Complementar (2h/a) - Sdbado Letivo: 21/10/2023 (Terca-feira)
(Integragdo das turmas e finalizagdo do Contetdo Bimestral da Disciplina)
Projeto de Ensino DESAFIOS INTERCLASSES DOS 2°5 ANOS - 32 BIMESTRE

(Computadas 2h/aulas no planejamento para as turmas com aulas 22 feira e 2h/aulas aulas extras
para as demais)

(incluso nos 20% da CH da disciplina no bimestre (20h/a) para turmas com aulas correspondentes ao
dia da semana + 2 Aulas Extras para turmas com aulas ndo previstas para data no calendario anual)

TEMA: TORNEIO INTERCLASSE DO 32 BIMESTRE — VOLEIBOL

Avaliacdo 3 (A3)

11 de outubro de

2023 AVALIACAO SOMATIVA: Durante as aulas ao longo de cada bimestre fechando com a participa¢do discente

no DESAFIO INTRATURMA no dia 11/10, somada a participagdo no DESAFIO INTERCLASSE do 32 Bimestre no
dia 21 de outubro de 2023.

4. Educagao Fisica Il - 42 BIMESTRE LETIVO (EF-1_B4) - (23/10/2023 a 06/02/2024)
(CH de referéncia para distribui¢cdo do contetdo no planejamento: 20h/a)

EF-1I_B4 - DIRETRIZ: Dificuldade Motora 4, Meta Grande e Direta, RH: Fendmeno Social conectando
022%2e 32 Ano

EF-1I_B4 - CONTEUDO: FUTEBOL(FUTSAL)

4.1. (EF-1I_B4) Aula-1 (2h/a) (Tedrica) - Data: 25/10/2023
TEMA: Apresentagdo do Conteudo Bimestral.
12 MOMENTO

i. Origem e Desenvolvimento do Futebol no Mundo, no Brasil, no Municipio e no IFF;

ii. (Pré)Conceitos e Principais Regras das diferentes modalidades de Futebol;

ii. Reflexdes sobre as Relagdes Humanas Interpessoais presentes no Futebol;

iv. Explicagdo quanto ao TORNEIO INTRATURMA DE FUTSAL como parte da Avaliagdo Prética
(2,0pts);

v. Explicagdo quanto ao DESAFIO INTERCLASSE DO 22 BIMESTRE (FUTSAL) como parte da
Avaliagdo Pratica (2,0pts).

22 MOMENTO

i. Origem e Desenvolvimento do Futebol(Futsal) no Mundo, no Brasil, no Municipio e no IFF;
ii. (Pré)Conceitos e Principais Regras do Futebol(Futsal);
iii. Introdugdo aos Fundamentos Técnicos e Taticas de Jogo do Futebol(Futsal).

4.2. (EF-1I_B4) Aula-2 (2h/a) (Tedrica e Pratica) - Data: 01/11/2023
TEMA: FUTSAL: Introdugdo ao Fundamento do Dominio e Condugdo de Bola.
12 MOMENTO

i. Reflexdes sobre as relagbes Interpessoais presentes no Fundamento do Toque;
ii. Orientagdo Tedrica e (Pré)Conceitos acerca do Fundamento do Dominio e Condugdo de Bola.

22 MOMENTO

i. Preparagdo Corporal para os Elementos/Movimentos Basicos do Fundamento do Dominio e
Condugdo de Bola;
ii. Introdugdo aos Fundamentos Técnicos do Dominio e Condugdo de Bola;
iii. Minijogo focado no Fundamento do Dominio e Condugdo de Bola.

4.3. (EF-1I_B4) Aula--3 (2h/a) (Tedrica e Prética) - Data: 08/11/2023
TEMA: FUTSAL: Introdugdo ao Fundamento do Chute.
12 MOMENTO

i. Reflexdes sobre as relagGes Interpessoais presentes no Fundamento do Chute;
ii. Orientagdo Tedrica e (Pré)Conceitos acerca do Fundamento do Chute.

22 MOMENTO
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10) CRONOGRAMAIII)E DESENVOLViRMiNTPGlo Fundamento de Dominio e Condugdo de Bola;

ii. Preparagao Corporal para os Elementos/Movimentos Basicos do Fundamento do Chute;
iii. Introdugdo aos Fundamentos Técnicos do Chute;
iv. Minijogo com os Fundamentos de Dominio e Condugdo de Bola e de Chute.

4.4. (EF-1I_B4) Aula-4 (2h/a) (Tedrica e Pratica) - Data: 22/11/2023
TEMA: FUTSAL: Introdugdo ao Fundamento do Passe.
12 MOMENTO

i. Reflexdes sobre as relagGes Interpessoais presentes no Fundamento do Passe;
ii. Orientagdo Tedrica e (Pré)Conceitos acerca do Fundamento do Passe.

22 MOMENTO

i. Revisdo do Fundamento de Dominio e Condugdo de Bola, e do Chute;

ii. Preparagdo Corporal para os Elementos/Movimentos Basicos do Fundamento do Passe;
iii. Introdugdo aos Fundamentos Técnicos do Passe;
iv. Minijogo com os Fundamentos de Dominio e Condugdo de Bola, de Chute e de Passe.

42Bimestre |4 5 (EF-1|_B2) Aula-5 (2h/a) (Tedrica e Prética) - Sdbado Letivo 25/11/2023 (Quarta-feira)

Inicio 23/10/2023 TEMA: FUTSAL: Introdugdo ao Fundamento do Drible e/ou Finta.
Término
06/02/2024 12 MOMENTO

i. Reflexdes sobre as relagbes Interpessoais presentes no Fundamento do Drible e/ou Finta;

ii. Orienta¢do Tedrica e (Pré)Conceitos acerca do Fundamento do Drible e/ou Finta.
Aulas Previstas

. 22 MOMENTO
(quarta-feira)

i. Revisdo dos Fundamentos Anteriores;
ii. Preparagdo Corporal para os Elementos/Movimentos Basicos do Fundamento do Drible e/ou
Finta;
iii. Introducdo aos Fundamentos Técnicos do Drible e/ou Finta;
iv. Jogo com os Fundamentos Trabalhados.

22h/a

4.6. (EF-1I_B4) Aula-6 (2h/a) (Tedrica e Prética) - Data: 29/11/2023
TEMA: FUTSAL: Introdugdo ao Fundamento do Chute a Gol.
12 MOMENTO

i. Reflexdes sobre as relagGes Interpessoais presentes no Fundamento do Chute a Gol;
ii. Orientagdo Tedrica e (Pré)Conceitos acerca do Fundamento do Chute Gol.

22 MOMENTO

i. Revisdo do Fundamentos Anteriores;

ii. Preparacdo Corporal para os Elementos/Movimentos Basicos do Fundamento do Chute a Gol;
iii. Introdugdo aos Fundamentos Técnicos do Chute a Gol;
iv. Minijogo com os Fundamentos trabalhados.

4.7. (EF-1I_B4) Aula-7 (2h/a) (Tedrica e Prética) - Data: 06/12/2023
TEMA: FUTSAL: Introdugdo aos Fundamentos Taticos
12 MOMENTO

i. Reflexdes sobre as relagGes Interpessoais presentes nos Fundamentos Taticos de Ataque e de
Defesa;
ii. Orientagdo Tedrica e (Pré)Conceitos acerca dos Fundamentos Téticos de Ataque e de Defesa.

22 MOMENTO

i. Revisdo dos conteudos anteriores;

ii. Preparacdo Corporal para os Elementos/Movimentos Basicos do Futsal;
iii. Introdugdo aos Fundamentos Taticos de Ataque e de Defesa;
iv. Jogo com os Fundamentos Taticos de Ataque e de Defesa.

4.8. (EF-1I_B4) Aula-8 (2h/a) (Tedrica e Pratica) Data: 13/12/2023
TEMA: TORNEIO INTRATURMA FUTSAL
12 MOMENTO

i. Orientagdo para participagdo organizacional e atlética dos alunos no TORNEIO INTRATURMA
DE FUTSAL.
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10) CRONOGRAMA DE DESENVOPHIERGO

i. Preparagdo Corporal para participagdo no TORNEIO INTRATURMA DE FUTSAL;
ii. TORNEIO INTRATURMA DE FUTSAL.

4.9. (EF-11_B4) Aula Complementar (2h/a) - Sdbado Letivo 16/12/2023 (Quinta-feira)
(Integragdo das turmas e finalizacdo do Contetdo Bimestral da Disciplina)
Projeto de Ensino DESAFIOS INTERCLASSES DOS 2°5 ANOS - 42 BIMESTRE

(Computadas 2h/aulas no planejamento para as turmas com aulas 22 feira e 2h/aulas aulas extras
para as demais)

(incluso nos 20% da CH da disciplina no bimestre (20h/a) para turmas com aulas correspondentes ao
dia da semana + 2 Aulas Extras para turmas com aulas ndo previstas para data no calendario anual)

TEMA: TORNEIO INTERCLASSE DO 32 BIMESTRE — FUTSAL
4.10. (EF-1I_B4) Aula Complementar (2h/a) (Tedrica e/ Pratica) - Data: 20/12/2023
TEMA: Revisdo do contetido ministrado e/ou Recreagdo.
4.11. (EF-1I_B4) Atividades Complementares (2h/a)
RECUPERACAO SEMESTRAL 01, 02 e 05/02/2024
CONSELHO DE CLASSE - 05 e 06/02/2024

VERIFICAGCAO SUPLEMENTAR - 07 a 09/02/2024

13 de dezembro de

Avaliacdo 4 (A4)

AVALIACAO SOMATIVA: Durante as aulas ao longo de cada bimestre fechando com a participacdo discente

202
023 no DESAFIO INTRATURMA no dia 13/12, somada a participa¢do no DESAFIO INTERCLASSE do 42 Bimestre no
dia 16 de dezembro de 2023.
RS2
01,02 e 05 de -

fevereiro de 2024 ||/AVALIACAO FORMATIVA: Prova tedrica com o conteutdo tedrico ofertado durante todo o 22 Semestre Letivo

no dia da semana correspondente a aula da turma.
07a09de  ||V°
fevereiro de 2024

AVALIACAO FORMATIVA: Prova tedrica com o contetdo tedrico ofertado durante todo o Ano Letivo

|11) BIBLIOGRAFIA

|11.1) Bibliografia basica ||11.2) Bibliografia complementar
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PLANO DE ENSINO

Curso: Técnico em Alimentos Integrado ao Ensino Médio

Eixo Tecnoldgico Produgdo Alimenticia

Ano 2023
|1) IDENTIFICACAO DO COMPONENTE CURRICULAR |
. Estudos Filosoficos e
Componente Curricular .
Sociolégicos
|Abreviatura ||EFS |
|Carga hordria presencial ||66h, 80h/a |

Carga hordria a distancia (caso o curso seja presencial, esse campo sé deve ser preenchido se essa carga
horaria estiver prevista em PPC. A carga hordria a distdncia deve observar o limite méximo previsto na|Oh, Oh/a
legislagdo vigente referente a carga hordria total do curso.)

|Carga horéria de atividades tedricas ||66h, 80h/a |
|Carga horéria de atividades préticas ||Oh, Oh/a |
|Carga horaria de atividades de Extensdo ||Oh, Oh/a |
|Carga horéria total ||66h, 80h/a |
|Carga horaria/Aula Semanal ||80h/a, 2h/a |
Ailton Gualande Jr;
Professor
Rafael Tardin
|Matricula Siape “3258350; 2943295 |
[2) EMENTA

O pensamento socratico e seus impactos na tradicdo filoséfica. A importancia de Platdo para a metafisica. Aristételes e suas
contribuigdes. O impacto do Cristianismo na tradicao filoséfica. A Filosofia Patristica e Escolastica. O pensamento de Santo Agostinho,
Sdo Tomas de Aquino e Boécio. A relagdo entre Fé e Razdo na Filosofia Medieval. A questdo dos Universais: o Realismo e o
Nominalismo. Contribui¢cdes de Abelardo e Alberto Magno. A transi¢do para a modernidade: a Filosofia Renascentista. O Humanismo. A
relacdo do homem com a natureza: a supremacia do homem a partir da Revolugdo Cientifica. A Filosofia Moderna. O pensamento de
René Descartes, Francis Bacon, David Hume e Kant. Apresentacdo de questdes fundamentais da sociologia, tais como: a relacéo
individuo-sociedade, a divisdo social do trabalho, a cultura, as contradicdes presentes nas sociedades classistas, dentre outras.
InstituicBes sociais (familia, escola, igreja, estado e empresas); fato Social, acéo social e classe social; senso comum e conhecimento
cientifico; preconceito: as diversidades; constituicdo e o direito a diferenca; violéncia; cidadania e participagdo politica; politica e relagées
de poder; democracia; estado absolutista, liberal, socialista, totalitario, neoliberal.

|3) OBJETIVOS DO COMPONENTE CURRICULAR
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I3) OBJETIVOS DO COMPONENTE CURRICULAR

1.1. Geral:

e Ampliar as reflex6es desenvolvidas até o momento, dando énfase ao processo continuo de producéo do conhecimento. Analisar
as possiveis relacdes entre as diversas areas, promovendo a reconstrugdo de uma visao holistica do processo epistemoldgico.
Observar a construcéo histérica das metodologias cientificas enquanto uma resposta a ddvida sobre qual caminho seguir no
processo investigativo.

1.2. Espedificos:

e Conhecer as formas contemporaneas de linguagem, com vistas ao exercicio da cidadania e a preparacéo basica para o trabalho,
a formagao ética e o desenvolvimento da autonomia intelectual e do pensamento critico;

e Compreender a sociedade, sua génese e transformacéo e os multiplos fatores que nela intervém como produtos da agdo humana;
e do seu papel como agente social;

e Desenvolver a formagdo de profissionais conscientes de seu potencial e de suas responsabilidades, na participacdo e nal
construgao do mundo de trabalho, como membros ativos da sociedade em que vivem objetivando o aprender continuo, a postura,
ética e a flexibilidade nas relagées.

| 4) JUSTIFICATIVA DA UTILIZAGAO DA MODALIDADE DE ENSINO

_ ———————
5) ATIVIDADES CURRICULARES DE EXTENSAO

N&o se aplica

() Projetos como parte do curriculo

() Cursos e Oficinas como parte do curriculo
() Programas como parte do curriculo

( ) Eventos como parte do curriculo
() Prestagdo graciosa de servigos como parte do curriculo

Resumo: ---

Justificativa: ---

Objetivos: ---

Envolvimento com a comunidade externa: ---

|6) CONTEUDO |
| CONTEUDO POR BIMESTRE/TRIMESTRE || RELACAO INTERDISCIPLINAR |
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[6) CONTEUDO

1. Sociologia
1.1. Capitalismo e Trabalho
1.2. Nova morfologia do trabalho
1.3. Trabalho precarizado na contemporaneidade
1.4. Trabalho andlogo a escraviddo
2. Sociologia

2.1. Estratificacdo e desigualdades sociais

2.2. Desenvolvimento, consumo e sustentabilidade 1. Geografia, historia
3. Filosofia 2. Geografia, biologia, historia
3.1. Afilosofia de Sartre 3. Sociologia

3.2. A questdo da liberdade e do engajamento 4. Histdria, sociologia

3.3. O existencialismo

4. Filosofia

4.1. Principais expoentes e vertentes da Filosofia Contemporanea
4.2. Schopenhauer e a questéo da vontade

4.3. A filosofia de Zygmunt Bauman

4.4. A critica a Filosofia Moderna (por parte dos contemporaneos)

|7) PROCEDIMENTOS METODOLOGICOS

Exposigao oral do contetido programatico com auxilio do quadro, data show, filmes, revistas, artigos e imagens. Motivagéo ao raciocinio
dedutivo; ao desenvolvimento da capacidade de articular ideias e argumentar de forma coerente. Estimulo ao pensar autdnomo através

outras areas a fim de promover a interdisciplinaridade.
Poderéo ser utilizadas as seguintes estratégias metodoldgicas de discusséo de contetdos e de avaliag&o:

Aula expositiva dialogada;

Estudo dirigido;

Atividades em grupo ou individuais;
Pesquisas;

Avaliacéo formativa.

da participacdo dos alunos via perguntas oportunas durante a aula e por meio de debates promovidos em sala com professores de

|8) RECURSOS FiSICOS, MATERIAIS DIDATICOS E LABORATORIOS

IQuadro; pincéis; televisores e aparelhos de data show; livro didatico; material auxiliar elaborado pelo professo

|9) VISITAS TECNICAS E AULAS PRATICAS PREVISTAS

I Local/Empresa “ Data Prevista “ Materiais/Equipamentos/Onibus

| | |

|10) CRONOGRAMA DE DESENVOLVIMENTO

|Data ||Contet]do / Atividade docente e/ou discente

1. Sociologia
12 Bimestre - (20h/a)
1.1. Capitalismo e Trabalho

1.2. Nova morfologia do trabalho
Inicio: 20 de margo de

2023 1.3. Trabalho precarizado na contemporaneidade
Término: 20 de maio de 1.4. Trabalho analogo a escraviddao
2023

1.5. Avaliago acumulativa - seminario, dindmicas em sala de aula, atividades escritas

Avaliagdo 1 (A1)
12 de maio de 2023
Prova Escrita
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llO) CRONOGRAMA DE DESENVOLVIMENTO

22 Bimestre - (20h/a)

Inicio: 22 de maio de
2023

Término: 29 de julho de
2023

2. Sociologia
2.1. Trabalho precarizado na contemporaneidade
2.2. Trabalho analogo a escravidao

2.3. Avaliacéo acumulativa - seminério, dindmicas em sala de aula, atividades escritas

21 de julho de 2023

Avaliagdo 2 (A2)

Prova Escrita

Inicio: 16 de agosto de
2023

Término: 18 de agosto de
2023

RS1

Prova Escrita

32 Bimestre - (20h/a)

Inicio: 16 de agosto de
2023

Término: 21 de

outubro de 2023

3. Filosofia
3.1. Afilosofia de Sartre
3.2. A questdo da liberdade e do engajamento
3.3. O existencialismo

3.2. Avaliagéo acumulativa - seminario, dindmicas em sala de aula, atividades escritas

11 de outubro de 2023

Avaliacdo 1 (A1)

Prova Escrita

42 Bimestre - (20h/a)

Inicio: 23 de outubro de
2023

Término: 06 de

fevereiro de 2024

4. Filosofia
4.1. Principais expoentes e vertentes da Filosofia Contemporanea
4.2. Schopenhauer e a questéo da vontade

4.3. A filosofia de Zygmunt Bauman
4.4. A critica a Filosofia Moderna (por parte dos contemporaneos)

4.2. Avaliagdo acumulativa - seminério, dinamicas em sala de aula, atividades escritas

22 de dezembro de 2023

Avaliagdo 2 (A2)

Prova Escrita

Inicio: 01 de fevereiro de
2024

Término: 05 de

fevereiro de 2024

RS2

Prova Escrita

09 de fevereiro de 2024

VS

Prova Escrita

|11) BIBLIOGRAFIA

[11.1) Bibliografia basica

||11.2) Bibliografia complementar
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|11) BIBLIOGRAFIA

LEBRUN, G. Kant e o fim da metafisica. Sdo Paulo: Martins,
Fontes, 2002.

BREHIER, E. Histéria da filosofia. v. 7. S&o Paulo: Mestre Jou, 2003. LOCKE, J.Ensaio acerca do entendimento humano. Sao
Paulo: Nova Cultural, 1991.

COMPARATO, B. K. Sociologia Geral. 2. ed. S&o Paulo: Escala||[MARCELINO, N. Introdugdo as ciéncias sociais. 9. ed.
Educacional, 2010. Campinas/SP: Papirus, 2000.

COSTA, M. C. C. Sociologia — Introdugéo a ciéncia da sociedade 3. ed. S&0||[MARCONDES, D. Textos basicos de filosofia: dos pré-
Paulo: Moderna, 2009. socraticos a Wittgenstein. Rio de janeiro: Zahar, 2009.
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CEMODECONIFCHUnicamp, 2004. Brasiliense, 1988. (Colecéo Primeiros Passos, n. 57).
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GILSON, E. Historia da filosofia crista. 9. ed. Petrépolis: Vozes, 2004. humanismo a Kant. S&o Paulo: Paulinas, 1990.
CHATELET, F. A filosofia medieval do século | ao século XV. Rio de RUSSELL, B. Histéria da filosofia ocidental. Sdo Paulo:
Janeiro: Zahar, 1981. Companhia Nacional, 1977.
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KANT, E. Prolegbmenos. Sao Paulo: Abril Cultural, 1974. TEIXEIRA, L. Ensaio sobre a moral de Descartes. Sdo
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PLANO DE ENSINO
Curso: Técnico Integrado ao Ensino Médio em Alimentos

Eixo Tecnoldgico

Ano 2023
|1) IDENTIFICACAO DO COMPONENTE CURRICULAR |
|Componente Curricular ||Fisica 2 |
|Abreviatura “FIS 2 |
|Carga hordria presencial ||80h, 2h/a, 100% |

Carga horaria a distancia (caso o curso seja presencial, esse campo s6 deve ser preenchido se
essa carga horaria estiver prevista em PPC. A carga horaria a distancia deve observar o limite||0
maximo previsto na legislacdo vigente

Carga horéria de atividades teéricas |80h, 2h/a, 100%

Carga horaria de atividades praticas 0
Carga hordria de atividades de Extensdo 0
Carga horéria/Aula Semanal 2h/semana

Professor Mayanne Rodrigues Maia

|
|
|
Carga horéria total | 80h, 2h/a
|
|
|

Matricula Siape 3193697

[2) EMENTA

Termometria e dilatagdo térmica

Calorimetria e mecanismos de transferéncias de calor
Gases ideais e termodinamica

Optica geométrica e o comportamento ondulatério

|3) OBJETIVOS DO COMPONENTE CURRICULAR

1.1. Geral:

Apresentar os principios fisicos basicos relacionados a compreenséao e investigacéo de fendmenos térmicos, da conservagao
de energia, da optica geométrica e dos fendmenos ondulatorios.

1.2. Especificos:

Conhecer e diferenciar os conceitos de calor e temperatura.

Compreender a 12 e 22 Leis da Termodinamica.

Reconhecer e saber aplicar os principios da éptica geométrica.

Introduzir o conceito de onda.

Identificar e explicar situa¢des do cotidiano relacionadas com fenémenos ondulatérios.

4) JUSTIFICATIVA DA UTILIZAGAO DA MODALIDADE DE ENSINO
5) ATIVIDADES CURRICULARES DE EXTENSAO

[6) CONTEUDO |

RELACAO

CONTEUDO POR BIMESTRE/TRIMESTRE INTERDISCIPLINAR

1. Termometria (1° BIMESTRE)
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1.2. Escalas termomeétricas.

1.3. Termbémetros

1.4. Equilibrio térmico.

2. Dilatacao Térmica (1° BIMESTRE)

2.1. Dilatagao térmica dos sélidos.

2.2. Dilatagao térmicas dos liquidos.

3. Calorimetria (1° BIMESTRE)

3.1. Calor: aspectos histéricos e fenomenolégicos.
3.2. Mecanismos de trocas de calor: condugéo, convecgao e radiacdo
3.3. Quantidade de calor sensivel.

3.4. Calor especifico.

3.5. Capacidade térmica.

4. Calorimetria - PARTE 2 (2° BIMESTRE)
4.1 Quantidade de calor latente.

4.2 Calor latente.

4.3 Mudancas de fase.

5. Gases ldeais (2° BIMESTRE)

6.1. Modelo de gas ideal.

6.2. Variaveis de estado.

6.3. Equacéao de estado de um gas ideal.
6.4. Transformacdes gasosas.

7. Termodinamica (2° BIMESTRE)

7.1. Trabalho termodinamico.

7.2. Energia interna de um gas ideal.
7.3. 12 Lei da termodinamica.

7.4. Ciclos termodinamicos.

7.5. 22 Lei da termodinamica.

7.6. Maquinas térmicas e rendimento.

7.7. Ciclo de Carnot e rendimento.

8. Optica Geométrica (3° BIMESTRE)
8.1. Conceitos e principios introdutérios.
8.2. Leis da reflexdo da luz.

8.3. Espelhos planos.

8.4. Espelhos esféricos.

8.5. Refragdo luminosa.

8.6. Lentes esféricas.

8.7. Optica da vis&o.

9. Ondulatéria e Acustica (4° BIMESTRE)
9.1. Ondas transversais, ondas longitudinais e ondas mistas.
9.2. Ondas mecanicas e ondas eletromagnéticas.

9.3. Elementos de ondas: amplitude, periodo, frequéncia, comprimento de onda e velocidade de
propagacéo.

9.6. Fendmenos ondulatoérios: reflexdo, refracéo, interferéncia, difragdo e ressonancia.
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B) coNFBsmstacionanas.

9.8. Modos de vibracdo de uma corda.

9.9. Tubos sonoros.

|7) PROCEDIMENTOS METODOLOGICOS

e Aula expositiva dialogada utilizando slides e, principalmente, quadro branco.
e Avaliagdo continua com perguntas em cada aula.

Sado utilizados como instrumentos avaliativos: provas escritas individuais e avaliagdo continua (PLICKERS).

|8) RECURSOS FiSICOS, MATERIAIS DIDATICOS E LABORATORIOS

Quadro branco, slides, lista de exercicio, prova escrita e avaliagdo utilizando o aplicativo PLICKERS.

|9) VISITAS TECNICAS E AULAS PRATICAS PREVISTAS

|10) CRONOGRAMA DE DESENVOLVIMENTO

|Data “Contel’JdO / Atividade docente e/ou discente

1. Termometria (1° BIMESTRE)

1.1. Temperatura.

1.2. Escalas termométricas.

1.3. Termémetros

1.4. Equilibrio térmico.

12 Bimestre - (2h/a) 2. Dilatagéo Térmica (1° BIMESTRE)

2.1. Dilatag&o térmica dos solidos.

Inicio: 20 de margo de 2023 ||2.2. Dilatag&o térmicas dos liquidos.

Término: 15 de maio de 2023||3. Calorimetria (1° BIMESTRE)

3.1. Calor: aspectos histéricos e fenomenoldgicos.
3.2. Mecanismos de trocas de calor: conducéo, conveccao e radiacéo
3.3. Quantidade de calor sensivel.

3.4. Calor especifico.

3.5. Capacidade térmica.

09 de maio de 2023 Avaliagdo 1 (A1)
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|10) CRONOGRAMA DE DESENVOLVIMENTO

4. Calorimetria - PARTE 2 (2° BIMESTRE)
4.1 Quantidade de calor latente.

4.2 Calor latente.

4.3 Mudangcas de fase.

5. Gases ldeais (2° BIMESTRE)

6.1. Modelo de gés ideal.

20 Bimestre - (2h/a) 6.2. Variaveis de estado.

6.3. Equacéo de estado de um gas ideal.
6.4. Transformacdes gasosas.

Inicio: 22 de maio de 2023
7. Termodinamica (2° BIMESTRE)

Término: 24 de julho de 2023
7.1. Trabalho termodinamico.

7.2. Energia interna de um gas ideal.
7.3. 12 Lei da termodinamica.

7.4. Ciclos termodinamicos.

7.5. 22 Lei da termodinamica.

7.6. Maquinas térmicas e rendimento.

7.7. Ciclo de Carnot e rendimento.

18 de julho de 2023 Avaliagdo 2 (A2)

Inicio: 24 de de julho 2023
RS1
Término: 29 de julho de 2023

8. Optica Geométrica (3° BIMESTRE)

8.1. Conceitos e principios introdutorios.

32 Bimestre - (2h/a)
8.2. Leis da reflexdo da luz.

8.3. Espelhos planos.

Inicio: 21 de agosto de 2023 _
8.4. Espelhos esféricos.

Término: 16 de outubro de 8.5. Refragio luminosa.

2023
8.6. Lentes esféricas.
8.7. Optica da vis&o.
10 de outubro de 2023 Avaliagdo 1 (A1)

9. Ondulatéria e Acustica (4° BIMESTRE)

9.1. Ondas transversais, ondas longitudinais e ondas mistas.
42 Bimestre - (2h/a)
9.2. Ondas mecanicas e ondas eletromagnéticas.

9.3. Elementos de ondas: amplitude, periodo, frequéncia, comprimento de onda e velocidade de
Inicio: 23 de outubro de propagacao.

2023 A - ~ . P A
9.6. Fendmenos ondulatérios: reflexao, refragéo, interferéncia, difragéo e ressonancia.

Término: 06 de fevereiro de
2023

9.7. Ondas estacionéarias.
9.8. Modos de vibracdo de uma corda.

9.9. Tubos sonoros.

05 de dezembro de 2023 Avaliagdo 2 (A2)
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|10) CRONOGRAMA DE DESENVOLVIMENTO

Inicio: 01 de fevereiro de
2023
RS2

Término: 05 de fevereiro de

2023

7 de fevereiro de 2023 VS

[11) BIBLIOGRAFIA |

|11.1) Bibliografia basica ||11.2) Bibliografia complementar |
MARTINI, G.; SPINELLI, W.; REIS, W. S.; SANT ANA,
B. Conexdes com a Fisica. 2. ed.
v. |. S8o Paulo: Editora Moderna, 2013.

MAXIMO, A.: ALVARENGA, B. GUIMARAES, C. Fisica GUIMARAES, O.; CARRON, W. As faces da fisica. 3. ed. Sao

Contexto e Aplicagdes 2. ed. v.1. S&o Paulo: Editora Paulo: Moderna, 2003.

Scipione, 2016. BONJORNO, R. A.: BONJORNO, J. R. BONJORNO, V.:

RAMOS, C. M. Fisica completa. 3 ed. Sdo Paulo: Editora
FTD, 2004.

SAMPAIO, J. L.; CALCADA, C. S. Universo da Fisica. 2 ed. v.
1. Sao Paulo: Editora Saraiva, 2005.
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PLANO DE ENSINO
Curso: Técnico em Alimentos Integrado ao Ensino Médio

Eixo Tecnoldgico: Produgdo Alimenticia

Ano 2023
|1) IDENTIFICACAO DO COMPONENTE CURRICULAR |
[Componente Curricular |[Geografia II |
|Abreviatura ||GEO-II |
|Carga horéria presencial ||66h, 80h/aula, 100%|

Carga horéria a distancia (caso o curso seja presencial, esse campo s6 deve ser preenchido se essa
carga horaria estiver prevista em PPC. A carga horaria a distancia deve observar o limite maximo
previsto na legislacao vigente referente a carga horaria total do curso.)

[carga horaria de atividades tedricas |[66h, 80h/aula, 100%]

|Carga horéria de atividades praticas || |

Carga horaria de atividades de Extensdo | |
Carga horaria total | 66h, 80h/aula, 100%]
Carga horaria/Aula Semanal | 1:40h,2h/a ‘
Professor \T/Z:Q;ge Aguiar

Matricula Siape |[2324546 |
[2) EMENTA |

Geografia econémica do capitalismo; Globalizacéo e blocos econémicos de poder; Geografia
Agréria e Geografia Urbana.

|3) OBJETIVOS DO COMPONENTE CURRICULAR |

1.1. Geral:

e Compreender como a geopolitica, o processo de globalizagdo e os sistemas produtivos se entrelacam na dinamica de
producdo do espago geografico contemporaneo.

1.2. Especificos:

Entender as mudancgas geopoliticas ocorridas a partir da segunda metade do século XX até os dias atuais;
Compreender o processo de globalizagdo em sua complexidade como um processo multidimensional;
Estudar o processo de industrializa¢@o associado ao de urbanizacao;

Analisar as atividades rurais inseridas no contexto atual do processo de globalizagdo da Nova Ordem Mundial.

| 4) JUSTIFICATIVA DA UTILIZAGAO DA MODALIDADE DE ENSINO

0000000 ]

—_ ——— e

5) ATIVIDADES CURRICULARES DE EXTENSAO

( ) Projetos como parte do curriculo

() Cursos e Oficinas como parte do curriculo
() Programas como parte do curriculo

( ) Eventos como parte do curriculo
() Prestagdo graciosa de servigos como parte do curriculo
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5) ATIVIDADES CURRICULARES DE EXTENSAO

Resumo:

Justificativa:

Objetivos:

Envolvimento com a comunidade externa:

|6) CONTEUDO

| CONTEUDO POR BIMESTRE/TRIMESTRE

[ RELACAO INTERDISCIPLINAR

1. Geopolitica Mundial

Ordem geopolitica e econdmica pés Segunda Guerra.
Marcos da Guerra Fria

Fim da Ordem Bipolar e a Nova Ordem Mundial
Principais atores da geopolitica atual.

2. Processo de Globalizacao

e O processo de Globalizacéo e suas variadas facetas.
e Estados e Territérios no mundo globalizado.
e Novos arranjos institucionais e territoriais.

3. Industrializagdo

e O papel das industrias na organizagéo do espago
geogréafico.

e Revolucdes industriais, modelos de industrializac&o e
ordenamento espacial.

e Industrializacé@o e urbanizacdo (aspectos gerais).

e Industrializacdo e urbanizacéo no Brasil.

4. Dindmica dos Espacos Rurais
Reavaliacéo do conceito de espaco rural.
Politica agricola nos paises desenvolvidos.

Producédo agropecuaria e espaco rural nos paises em
desenvolvimento (énfase no Brasil).

Panorama geral das atividades agropecuarias no mundo.

Sociologia: etnia e cultura. Cartografia.
Matematica:cartografia e demografia.
Fisica: movimentos.

Introducéo a Tecnologia de Alimentos: condi¢des climaticas
e alteracdes nos alimentos.

|7) PROCEDIMENTOS METODOLOGICOS

Utilizagcdo de mapas;
Livro texto;
Discusséo acerca dos temas propostos em sala de aula;

Exposicéo oral do conteddo com o auxilio do quadro e de recursos multimidia;

|8) RECURSOS FiSICOS, MATERIAIS DIDATICOS E LABORATORIOS

Serdo utilizados:

livro didatico e textos complementares;
Mapas digitais e fisicos;
Videos e contelidos projetados em TV e projetor;

L]
L]
L]
e Magquetes.

|9) VISITAS TECNICAS E AULAS PRATICAS PREVISTAS

Local/Empresa

Materiais/Equipamentos/Onibus

|| Data Prevista |
|

|10) CRONOGRAMA DE DESENVOLVIMENTO

|Data

||Contel’1do / Atividade docente e/ou discente
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|10) CRONOGRAMA DE DESENVOLVIMENTO

12 Bimestre - (20h/a)
Ordem geopolitica e econdmica pés Segunda Guerra.
Marcos da Guerra Fria

Fim da Ordem Bipolar e a Nova Ordem Mundial
Principais atores da geopolitica atual.

Inicio: 20 de margo de 2023

Término: 20 de maio de 2023

Avaliacdo 1 (A1)
12 Bimestre - 2023
Trabalho em grupo 40%.
Prova: 08/05/2023
Prova Individual 60%.

22 Bimestre - (20h/a)

e O processo de Globalizagdo e suas variadas facetas.
e Estados e Territérios no mundo globalizado.
Inicio: 21de Maio de 2023 e Novos arranjos institucionais e territoriais.

Término: 29 de julio de 2023

Avaliagdo 2 (A2)
22 Bimestre - 2023
Trabalho em grupo 40%.
Prova: 17/07/2023
Prova Individual 60%.

Inicio: 16 de Agosto de 2023 RS1

Término: 18 de Agosto de 2023 ||Prova Individual abordando contetidos do 1° Semestre.

3¢ Bimestre - (20h/a) O papel das indUstrias na organizacéo do espago geografico.

Revolucdes industriais, modelos de industrializacéo e ordenamento espacial.
Industrializacéo e urbanizacdo (aspectos gerais).
Industrializagéo e urbanizacéo no Brasil.

Inicio: 16 de Agosto de 2023

Término: 21 de Outubro de 2023

Avaliagdo 3 (A3)
32 Bimestre - 2023
Trabalho em grupo 40%.
Prova: 09/10/2023
Prova Individual 60%.

42 Bimestre -
(20h/a) e Reavaliacdo do conceito de espaco rural.

e Panorama geral das atividades agropecuarias no mundo.

e Politica agricola nos paises desenvolvidos.

e Produgdo agropecuaria e espago rural nos paises em desenvolvimento (énfase no
Inicio: 23 de Outubro de 2022 Brasil).

Término: 06 de Fevereiro de
2024

Avaliagdo 4 (A4)
42 Bimestre - 2023
Trabalho em grupo 40%.
Prova: 18/12/2023
Prova Individual 60%

Inicio: 1 e Fevereirode 2024 RS2

Término: 5 de Fevereiro de 2024 ||Prova Individual abordando contetidos do 2° Semestre.

7 a9 de Fevereiro de 2024 VS

Prova Individual abordando contetidos dos 1° e 2° Semestres.

|11) BIBLIOGRAFIA
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[11) BIBLIOGRAFIA |
|11_1) Bibliografia basica “11.2) Bibliografia complementar I

1. HAESBAERT, R.; GONCALVES, C.W.P. A nova des-
ordem mundial. Sdo Paulo: Editora Unesp, 2006.

2. HARVEY, D. Condicao Pés-moderna. Sdo Paulo: Martins
Fontes, 1992.

3. CARVALHO, D.de. Novos tempos, novas engrenagens:
as transformacd6es no campo e suas dinamicas urbanas.
Sé&o Paulo: Editora Brasil, 2012.

4. TRIGUEIRO, A. (Org.). Mundo Sustentavel 2: novos
rumos para a crise. Sdo Paulo: Globo, 2012.

5. SINGER, P. Globalizacao e Desemprego: diagndsticos e
alternativas. S&o Paulo: Contexto, 1998.

1. LUCCI, E. A. Territério e Sociedade no Mundo
Globalizado, 1: Ensino Médio 3. Ed. Sao Paulo:
Saraiva, 2016.

2. ROSS, J. (Org.). Geografia do Brasil. Séo Paulo:
Edusp, 2009.

3. SANTOS, M. Por uma outra globalizacédo: do
pensamento Unico a consciéncia universal. 52
ed. Rio de Janeiro: Record, 2015.
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PLANO DE ENSINO

Curso: Técnico em Alimentos Integrado ao Ensino Médio

Eixo Tecnoldgico Produgdo Alimenticia

Ano 2023
|1) IDENTIFICACAO DO COMPONENTE CURRICULAR |
|Componente Curricular ” Histéria I
|Abreviatura || HISTO |
Carga hordria presencial 67h,
80h/a
Carga hordéria a distancia (caso o curso seja presencial, esse campo s6 deve ser preenchido se essa carga hordria
estiver prevista em PPC. A carga hordria a distancia deve observar o limite maximo previsto na legislagdo vigente -
referente a carga hordria total do curso.)
Carga horéria de atividades teéricas | - |
Carga horéria de atividades praticas | --- l
Carga hordria de atividades de Extensdo -
67h,
Carga hordria total 80h/a
Carga horaria/Aula Semanal || 02h |
Bruna
Professor Batista
Ferreira
|Matr|'cula Siape “ 3323788|

[2) EMENTA |

O lugar da alimentagdo na Histéria: 0 que se come, quando se come, onde se come, COMO Se come € CoOm quem Se Come;
Histéria da Alimentacéo: da Antiguidade a génese do Mundo Moderno; Alimentagdo como patriménio cultural; Implicacdes
afetivas, sociais e culturais do fenémeno alimentar; A influéncia da cultura na alimentagao; Estudos fundamentais da histéria da
alimentacdo na formacéo das sociedades; A alimentacéo na pré-histéria: caga, agricultura e domesticacdes de animais; A
humanidade e o alimento: Gregos e romanos; Os primérdios da arte da mesa; Bizancio e Idade Média: o papel dos mosteiros;
A influéncia arabe; As especiarias e as novas rotas maritimas; Os alimentos da América; China e Japdo: Refinamento e
percepcéo filoséfica do alimento; A Renascencga: O pioneirismo italiano; Séculos XVII e XVIII: o predominio do gosto francés;
Influéncias na alimentagdo brasileira; Comida, religido e Tabu; a preservacdo do patrimdnio gustativo brasileiro. Espera-se

construir um curriculo diversificado e coletivo, que privilegie o respeito as diferencas e a formagdo humana integral, critica e
emancipadora de nossos educandos.

|3) OBJETIVOS DO COMPONENTE CURRICULAR
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|3) OBJETIVOS DO COMPONENTE CURRICULAR

1.1. Geral:

Refletir sobre as estruturas econdmicas, politicas e sociais da Antiguidade ao nascimento da Modernidade, buscando analisar
seus fundamentos técnicos e cientificos, seus impactos sociais e ambientais.

1.2. Espedificos:

Desenvolver a capacidade de reflexdo histérico-critica.

Articular o processo de organizacéo da sociedade humana a dindmica de desenvolvimento das relagdes de trabalho.
Compreender o significado do trabalho e do conhecimento no processo de reestruturagdo politica da sociedade
humana.

Levar o aluno a adquirir uma pratica sistematica de pesquisa e de consulta das fontes.

Desenvolver a capacidade de leitura e de escrita, bem como a capacitacéo analitica do aluno.

Estimular discussGes em classe sobre o tema estudado.

Valorizar outras fontes de conhecimento, além da producéo escrita.

Analisar o contexto histérico atual a partir da dinamica das relagdes de trabalho e da crescente globalizagdo da
economia.

Destacar a importancia do dominio técnico no desenvolvimento da sociedade humana nas diferentes épocas.

Debater sobre a relagdo entre homem e natureza e suas consequéncias no tempo da longa duragéo.

4) JUSTIFICATIVA DA UTILIZAGAO DA MODALIDADE DE ENSINO

Modalidade Presencial.

—_ — e

5) ATIVIDADES CURRICULARES DE EXTENSAO

N&o se aplica.

( ) Projetos como parte do curriculo
() Programas como parte do curriculo

() Prestagdo graciosa de servigos como parte do curriculo

() Cursos e Oficinas como parte do curriculo

() Eventos como parte do curriculo

Resumo:

N3o se aplica.

Justificativa:

N&o se aplica.

Objetivos:

Nao se aplica.

Envolvimento com a comunidade externa:

Nao se aplica.

[6) CONTEUDO |

CONTEUDO POR BIMESTRE/TRIMESTRE I RELAGAO INTERDISCIPLINAR |
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[6) CONTEUDO

4. Povos antigos na Africa.

22 BIMESTRE

2. Os povos indigenas brasileiros.
3. Os Reinos e Impérios Africanos.

12 BIMESTRE 12 BIMESTRE

1. O que é Historia? Conceitos, fontes e teorias.

2. Pré-histéria: Origens, paleolitico e neolitico. Lingua Portuguesa e Literatura; Estudos Filoséficos e Socioldgicos;
3. Povos do Oriente Médio. Geografia.

P 22 BIMESTRE
1. Povos antigos da Asia
2. Os Antigos Gregos. Lingua Portuguesa e Literatura; Estudos Filoséficos e Sociolégicos;
3. O Império Romano. Geografia.
4. A Expansado do Islamismo.
32 BIMESTRE R
1. A época medieval na Europa: o feudalismo e a ocupagdo 32 BIMESTRE
terrlt.or|al, . . Lingua Portuguesa e Literatura; Estudos Filoséficos e Socioldgicos;
2. Crise Medieval e Nascimento da Idade Moderna. Geografia
3. O Renascimento Italiano e o pensamento moderno.
42 BIMESTRE
1. Povos da América. 42 BIMESTRE

Lingua Portuguesa e Literatura; Estudos Filoséficos e Socioldgicos;
Geografia.

|7) PROCEDIMENTOS METODOLOGICOS

Aula expositiva dialogada - E a exposicdo do contetido, com a participacio ativa dos alunos, cujo conhecimento deve ser
considerado e pode ser tomado coo ponto de partida. O professor leva os estudantes a questionarem, interpretarem e
discutirem o objeto de estudo, a partir do reconhecimento e do confronto com a realidade. Deve favorecer a anélise
critica, resultando na produgdo de novos conhecimentos. Propde a superagdo da passividade e imobilidade intelectual dos
estudantes.

Estudo dirigido - E o ato de estudar sob a orientagdo e diretividade do professor, visando sanar dificuldades especificas.
Prevé atividades individuais, grupais, podendo ser socializadas: (i.) a resolu¢do de questdes e situagdes-problema, a partir
do material de estudado; (ii.) no caso de grupos de entendimento, debate sobre o tema estudado, permitindo a
socializagdo dos conhecimentos, a discussdo de solugdes, a reflexdo e o posicionamento critico dos estudantes ante a
realidade da vida.

Atividades em grupo ou individuais - espago que propicie a construgdo das ideias, portanto, espago onde um grupo
discuta ou debata temas ou problemas que sdo colocados em discussdo.

Pesquisas - Andlise de situagdes que tenham cunho investigativo e desafiador para os envolvidos.

Avaliacdo formativa - Avaliagdo processual e continua, de forma a examinar a aprendizagem ao longo das atividades
realizadas (produgdes, comentarios, apresentagdes, criagdo, trabalhos em grupo, entre outros).

Sdo utilizados como instrumentos avaliativos: provas escritas individuais, trabalhos escritos em dupla e apresentagdo de
semindrios ao longo do semestre letivo. Todas as atividades sdo avaliadas segundo o desenvolvimento das resolugdes, sendo
instrumentalizado a partir da quantidade de acertos. Para aprovagdo, o estudante deverd obter um percentual minimo de 60%
(sessenta por cento) do total de acertos do semestre letivo, que sera convertido em nota de 0,0 (zero) a 10,0 (dez).

|8) RECURSOS FiSICOS, MATERIAIS DIDATICOS E LABORATORIOS

Sala de aula, laboratdrio de Informatica. Notebook, PCs, TV, projetor e tela. Quadro branco, canetas de quadro, apagador.

|9) VISITAS TECNICAS E AULAS PRATICAS PREVISTAS

Local/Empresa Data Prevista Materiais/Equipamentos/Onibus

|10) CRONOGRAMA DE DESENVOLVIMENTO

|Data

||Contel]do / Atividade docente e/ou discente
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|10) CRONOGRAMA DE DESENVOLVIMENTO

12 Bimestre - (20h/a)

Inicio: 20 de margo de 2023

Término: 20 de maio de 2023

12 BIMESTRE

1. O que é Historia? Conceitos, fontes e teorias.

2. Pré-histdria: Origens, paleolitico e neolitico.

3. Povos do Oriente Médio.

4. Povos antigos na Africa.

08 a 12 de maio de 2023

Avaliacdo 1 (P1)

22 Bimestre - (20h/a)

Inicio: 22 de maio de 2023

Término: 29 de julho de 2023

22 BIMESTRE

1. Povos antigos da Asia

2. Os Antigos Gregos.

3. O Império Romano.

4. A Expansédo do Islamismo.

17 a 21 de julho de 2023

Avaliagdo 2 (P2)

Inicio: 16 de agosto de 2023

Término: 18 de agosto de 2023

RS1

32 Bimestre - (20h/a)

Inicio: 16 de agosto de 2023

Término: 21 de outubro de 2023

32 BIMESTRE

1. A época medieval na Europa: o feudalismo e a ocupagdo territorial.

2. Crise Medieval e Nascimento da Idade Moderna.

3. O Renascimento Italiano e o pensamento moderno.

09 a 11 de outubro de 2023

Avaliagdo 3 (P3)

42 Bimestre - (20h/a)

Inicio: 23 de outubro de 2023

Término: 06 de fevereiro de 2023

42 BIMESTRE

1. Povos da América.

2. Os povos indigenas brasileiros.

3. Os Reinos e Impérios Africanos.

18 a 22 de dezembro de 2023

Avaliagdo 4 (P4)

Inicio: 01 de fevereiro de 2024

Término: 05 de fevereiro de 2024

RS2

07 a 09 de fevereiro de 2024

VS

|11) BIBLIOGRAFIA

PLANO DE ENSINO 12/2023 - Servidor/Bruna Ferreira/438931 | Pagina 4 de 5




[11) BIBLIOGRAFIA |
|11.1) Bibliografia basica ||11.2) Bibliografia complementar |

BRAUDEL, F. Histdria e Ciéncias Sociais. A longa duragdo. in: Escritos sobre a Histdria. Sdo Paulo:
Perspectiva, 2007. p 41-78.

CARNEIRO, H. Comida e Sociedade: Uma Histdria da Alimentagdo. Rio de Janeiro: Campus, 2003.
CASCUDO, L. da C. Histdria da Alimentacdo no Brasil. Belo Horizonte: Itatiaia, 1983

PELLEGRINI, M. C (et. al.).|[MONTANARI, M., FLANDRIN, J. L., MACHADO, L. V. Histdria da Alimentacdo. Sdo Paulo: Estagdo
Contato Histdria, 12 Ano.||Liberdade, 2007.

Sao Paulo: Quinteto|[MONTANARI, M. Comida como cultura. Sdo Paulo: Editora SENAC, 2008.

Editorial, 2016. FRANCO, A. De cagador a gourmet: Uma histdria da gastronomia. Sdo Paulo: SENAC, 2009.
PELLEGRINI, M. C (et. al.).||FRIEIRO, Eduardo. Feijao, Angu e Couve. S3o Paulo: Ed. Universidade de Sdo Paulo, 1982.

Contato Histdria, 22 Ano.||[LONDRES FONSECA, M. C. Referéncias culturais: base para novas politicas de patrimonio. Inventario

Sao Paulo: Quinteto||nacional de referéncias culturais: manual de aplicagdo. Brasilia: Instituto do Patriménio Historico e
Editorial, 2016. Artistico Nacional, 2000. p. 11-21. Atelié Geogréafico Goiania-GO v. 6, n. 3 (Ed. Especial) Out/2012 p.
28-51.

LONDRES, C.Sistemas agricolas locais como patriménio cultural. Muito prazer Brasil, 2010.
Disponivel em: http://muitoprazerbrasil.blogspot.com.br/2010/11/maria-cecilia-londresfonseca-
sistemas.html. Acesso em 03 out. 2015.
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PLANO DE ENSINO

Curso: Técnico em Alimentos Integrado ao Ensino Médio

Eixo Tecnoldgico Produgdo Alimenticia

Ano 2023

|1) IDENTIFICACAO DO COMPONENTE CURRICULAR |

|Componente Curricular ||Ing|és 1l |

Abreviatura :_IE /ING

|Carga hordéria presencial ||80h/a |

Carga horaria a distancia (caso o curso seja presencial, esse campo s6 deve ser preenchido se essa carga horaria estiver

prevista em PPC. A carga horaria a distancia deve observar o limite maximo previsto na legislagdo vigente referente al|-

carga hordria total do curso.)

Carga horéaria de atividades tedricas | 80h/a |

Carga horaria de atividades praticas | - l

|Carga hordria de atividades de Extensdo || |

|Carga hordria total ||80h/a |

|Carga horaria/Aula Semanal ||2h/a |
Flavia da

Professor Silva
Vital

Matricula Siape | 1748791|

[2) EMENTA |

Introducdo a Lingua Inglesa no Ensino Médio. Desenvolvimento da dimensao cognitiva e cultural da aprendizagem de linguas
estrangeiras. Desenvolvimento de habilidades de leitura e escrita. Revisédo e aprofundamento de estruturas gramaticais,
lexicais e de pronlncia elementares da Lingua Inglesa

|3) OBJETIVOS DO COMPONENTE CURRICULAR

1.1. Geral:

Promover oportunidades para que o aluno amplie seu conhecimento acerca da Lingua Inglesa, contribuindo, assim, para o
desenvolvimento de sua formagdo como individuo ao utilizar a linguagem em diversas praticas sociais. Ademais, objetiva-se
gue o aluno tenha acesso as informagdes disponiveis no idioma estudado e seja capaz de se posicionar de forma critica e
reflexiva.

1.2. Espedificos:

e Promover um espaco para que o aluno reconhega e compreenda a diversidade linguistica e cultural, de modo que se
envolva discursivamente e perceba as possibilidades de construgao de significado em relagdo ao mundo em que vive.
Auxiliar o aluno na compreenséao da importancia de aprender a lingua estrangeira estudada.

Fazer com que o aluno perceba a influéncia da Lingua Inglesa na nossa sociedade.

Comunicar-se, no contexto da sala de aula, utilizando o contetdo ensinado.

Desenvolver atividades significativas e contextualizadas, que explorem diferentes recursos e fontes, a fim de que o
aluno vincule o que é estudado com o que o cerca.

e Conduzir os alunos a uma compreensao de textos verbais e ndo verbais.

| 4) JUSTIFICATIVA DA UTILIZAGAO DA MODALIDADE DE ENSINO |

0000000000000 ]

_— ——

5) ATIVIDADES CURRICULARES DE EXTENSAO
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5) ATIVIDADES CURRICULARES DE EXTENSAO

( ) Projetos como parte do curriculo
( ) Programas como parte do curriculo

( ) Prestagdo graciosa de servigos como parte do curriculo

() Cursos e Oficinas como parte do curriculo

() Eventos como parte do curriculo

Resumo:

Justificativa:

Objetivos:

Envolvimento com a comunidade externa:

[6) CONTEUDO

CONTEUDO POR BIMESTRE

|[RELACAO INTERDISCIPLINAR|

1° Bimestre

Contextualizacéo: Lingua Inglesa no cotidiano — English Everywhere
Inglés no ENEM

Unit 1 - It's the most touching story!

1.2 Leitura: Book Review

1.3 Escrita: Movie review

1.4 Language Study: Comparative / Superlative

1.5 Discussion: Expressing opinion

Unit 2 - Help! I can't put down my phone

2.1 Leitura: Healthy attitudes when using technological devices
2.2 Escrita: Tips for young people

2.3 Language Study: Modal verbs |

2.4 Discussion: Is technology good or bad?

2° Bimestre

Unit 3 - A work of art

3.1 Leitura: Guidelines to a museum group visit
3.2 Escrita: Advice for tourists

3.3 Language Study: Modal verbs Il

3.4 Discussion: School rules

Unit 4 - Who was the artist?
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Literatura

Cinema




6)cbatEBDeeonardo da Vinci's biography

“Artes

4.2 Escrita: Timeline of an artist
4.4 Language Study: Simple Past

4.5 Discussion: Arts Quiz

3° Bimestre

Unit 5 - The Power of Social Media

5.1 Leitura: Article about Media Plataforms
5.2 Escrita: App review

5.3 Language Study: Present Perfect

5.4 Discussion: Use of online platforms

Unit 6 - Everything is Science

6.1 Leitura: Fields of Science

6.2 Escrita: Short scientist biography

6.3 Language Study: Relative pronouns / Reference

6.4 Discussion: Guessing game - Science & Technology

4° Bimestre

Unit 7 - Let's speak up for them!
7.1 Leitura: An online petition

7.2 Escrita: Making posters

7.3 Language Study: Passive Voice

7.4 Discussion: Presentation about an important date

Unit 8 - English in Songs
8.1 Leitura: Letras de musica

8.2 Produgao de Video Interpretativo

Geografia

Ciéncia & Tecnologia

1. Aula expositiva dialogada

2. Atividades individuais e em grupo
3. Pesquisas
4. Avaliacéo formativa

5. Estudo dirigido

|8) RECURSOS FiSICOS, MATERIAIS DIDATICOS E LABORATORIOS

Livro didatico, apostila, computador, data show, TV, quadro, caneta.

|9) VISITAS TECNICAS E AULAS PRATICAS PREVISTAS

Materiais/Equipamentos/Onibus

Local/Empresa || Data Prevista ||
|_

|10) CRONOGRAMA DE DESENVOLVIMENTO

|Data ||Contet]do / Atividade docente e/ou discente
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|10) CRONOGRAMA DE DESENVOLVIMENTO

19 Bimestre - (20h/a)

Inicio: 20 de margo de 2023

Término: 20 de maio de 2023

1° Bimestre

Contextualizacéo: Lingua Inglesa no cotidiano — English Everywhere
Inglés no ENEM

Unit 1 - /t's the most touching story!

1.2 Leitura: Book Review

1.3 Escrita: Movie review (Atividade Avaliativa)

1.4 Language Study: Comparative / Superlative

1.5 Discussion: Expressing opinion

Unit 2 - Help! I can't put down my phone

2.1 Leitura: Healthy attitudes when using technological devices
2.2 Escrita: Tips for young people (Atividade Avaliativa)

2.3 Language Study: Modal verbs |

2.4 Discussion: Is technology good or bad?

Ampliagdo do Iéxico: desenvolvimento de vocabulario relacionado as tematicas de cada
bimestre.

8 de maio de 2023

Avaliagdo 1 (A1)

292 Bimestre - (20h/a)

Inicio: 22 de maio de 2023

Término: 29 de julho de 2023

2° Bimestre

Unit 3 - A work of art

3.1 Leitura: Guidelines to a museum group visit
3.2 Escrita: Advice for tourists

3.3 Language Study: Modal verbs Il

3.4 Discussion: School rules (Atividade Avaliativa)

Unit 4 - Who was the artist?

4.1 Leitura: Leonardo da Vinci's biography

4.2 Escrita: Timeline of an artist (Atividade Avaliativa)
4.4 Language Study: Simple Past

4.5 Discussion: Arts Quiz

Ampliacdo do Iéxico: desenvolvimento de vocabulario relacionado as tematicas de cada
bimestre.

10 de julho de 2023

Avaliacdo 2 (A2)

17 de julho de 2023

RS1
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|10) CRONOGRAMA DE DESENVOLVIMENTO

3° Bimestre

Unit 5 - The Power of Social Media

5.1 Leitura: Article about Media Plataforms
5.2 Escrita: App review (Atividade Avaliativa)
5.3 Language Study: Present Perfect

5.4 Discussion: Use of online platforms

32 Bimestre - (20h/a)
Unit 6 - Everything is Science

Inicio: 16 de agosto de 2023 6.1 Leitura: Fields of Science

Término: 21 de outubro de 6.2 Escrita: Short scientist biography (Atividade Avaliativa)
2023

6.3 Language Study: Relative pronouns / Reference

6.4 Discussion: Guessing game - Science & Technology

Ampliagdo do Iéxico: desenvolvimento de vocabulario relacionado as tematicas de cada
bimestre.

18 a 23/09 - Mostra do Conhecimento e Feira de Oportunidades

2 de outubro de 2023 ||Ava|ia<;§o 3 (A3)

4° Bimestre

Unit 7 - Let's speak up for them!

7.1 Leitura: An online petition

7.2 Escrita: Making posters (Atividade Avaliativa)

4¢ Bimestre - (20h/a) 7.3 Language Study: Passive Voice

7.4 Discussion: Presentation about an important date

Inicio: 23 de outubro de 2023

Término: 06 de fevereiro de Unit 8 - English in Songs

2023
8.1 Leitura: Letras de musica
8.2 Producéo de Video Interpretativo (Atividade Avaliativa)
Ampliacdo do Iéxico: desenvolvimento de vocabulario relacionado as tematicas de cada
bimestre.
18 de dezembro de 2023 Avaliagdo 4 (A4)
Inicio: 01 de fevereiro de 2024
Término: 05 de fevereiro de RS2
2024
8 de fevereiro de 2024 VS
[11) BIBLIOGRAFIA |
|11.1) Bibliografia basica ”11.2) Bibliografia complementar |

REJANI, M. Inglés para o Ensino Médio — Learning
CARDOSO, A. C.; MARQUES, A. Learn and Share in English . Volume||English Through Texts. Volume 2. Sao Paulo:
2. 1 ed, Sao Paulo: Editora Atica, 2016. Textonovo, 2003.

Marques, A.; CARDOSO, A. C. Anytime! Always ready for TILIO, R. Voices Plus 2. 1 ed. Séo Paulo: Richmond,
education. Ensino Médio - Volume Unico. 1 ed, Sdo PAulo: Editora||2016.

Saraiva, 2020.
SWAN, M. & WALTER, C. How English Works — A
Grammar Practice Book. Oxford: OUP, 1997.
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MINISTERIO DA EDUCAGAO
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PLANO DE ENSINO 31/2023 - Servidor/Karina Neves/459575

PLANO DE ENSINO
Curso: Técnico em Alimentos Integrado ao Ensino Médio

Eixo Tecnoldgico: Produgdo Alimenticia

Ano 2023
|1) IDENTIFICACAO DO COMPONENTE CURRICULAR |
|Componente Curricular: ||L|’ngua Portuguesa e Literatura Il |
|Abreviatura ||LP—II |
|Carga hordéria presencial ||160h/au|a; (133horas); 4 aulas semanais. |

Carga hordria a distancia (caso o curso seja presencial, esse campo s6 deve
ser preenchido se essa carga horaria estiver prevista em PPC. A carga
hordria a distancia deve observar o limite maximo previsto na legislacdo
vigente referente a carga horaria total do curso.)

Nao ha previsdo de carga horaria a distancia no PPC.

Carga horéria de atividades tedricas | 160/aula; 133 horas, 4 aulas semanais, 100%

Carga horéria de atividades praticas

|
|Carga hordria de atividades de Extensdo ||

|Carga horaria total ||160h/au|a; (133horas); 4 aulas semanais.
|Carga horaria/Aula Semanal ||4 aulas semanais

|Professor ||Karina Hernandes Neves

[Matricula Siape 1961868

[2) EMENTA

Compreenséao do sentido nas relagdes morfossintaticas entre termos, oragdes e partes do
texto. Concordancia nominal e verbal. Regéncia nominal e verbal. Crase. Colocacédo dos
termos na frase. Pontuagdo. Caracteristicas estéticas, historicas, sociais e culturais do
Romantismo, do Realismo, do Naturalismo, do Parnasianismo e do Simbolismo em

Portugal e no Brasil; Estudo dos autores e obras mais representativos. Narracdo e descrigao:
relato pessoal, carta pessoal e e-mail, diario, noticia, cronica, conto, relatério. Exposicdo e
injungédo: reportagem, texto instrucional, memorando/parecer/ordem de servigo.
Argumentacao: textos publicitarios.

|3) OBJETIVOS DO COMPONENTE CURRICULAR
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|3) OBJETIVOS DO COMPONENTE CURRICULAR

1.1. Geral:

* Compreender a Lingua Portuguesa como lingua materna, geradora de significados, integradora do mundo e da prépria identidade.

1.2. Especificos:

e Analisar criticamente os periodos literarios (Romantismo, Realismo, Parnasianismo, Simbolismo e Pré-Modernismo) e sua,
relagdo temporal com a histéria e com as relagdes sociais estabelecidas naqueles momentos;

e Ler textos literarios diversos, ndo apenas os candnicos, mas também os produzidos por autores brasileiros, portugueses,
indigenas, africanos e afro-brasileiros;

e |dentificar as producdes literarias efetuadas por mulheres, reconhecendo-as como importantes no cenario literario brasileiro e
dos demais paises lus6fonos;

e Entender, ndo apenas a Literatura da lingua portuguesa dominante, como da brasileira e da africana em Lingua Portuguesa
como um modo privilegiado de transformagéo da realidade e do homem, por meio de um posicionamento ativo a partir das
acdes de ler, analisar, pensar, reformular, etc.;

e Analisar a cultura dos povos originarios (indigenas) brasileiros como parte da tradicdo da formagao social e cultural brasileira;

e Produzir textos dissertativo-argumentativos como forma de defesa de um ponto de vista, alicercado na possibilidade de atuar,
socialmente de forma cidada;

e Utilizar as novas tecnologias como novas alternativas para se expressar em diferentes linguagens com clareza, criatividade e
liberdade, bem como seus impactos nas mudangas de lingua e da linguagem;

e Diferenciar as classes de palavras em Lingua Portuguesa, utilizando-as com correcéo nos diferentes géneros textuais;

Ler, interpretar e produzir diferentes tipos de textos (relatério, cartaz, andncio publicitario, rétulos, documentério, cronica,
edital, estatuto, ata, noticia, reportagem, entrevista, editorial, carta aberta, carta de leitor, texto musical, texto poético,
descritivo, charge e graficos;

e Produzir textos dissertativo-argumentativos como forma de defesa de um ponto de vista, alicercado na possibilidade de atuar,
socialmente de forma cidada.

| 4) JUSTIFICATIVA DA UTILIZAGAO DA MODALIDADE DE ENSINO |

Nao se aplica.

_ ———————

5) ATIVIDADES CURRICULARES DE EXTENSAO

Nao se aplica.

( ) Projetos como parte do curriculo

() Cursos e Oficinas como parte do curriculo
( ) Programas como parte do curriculo

( ) Eventos como parte do curriculo
() Prestagdo graciosa de servigos como parte do curriculo

Resumo:

N&o se aplica.

Justificativa:

N3o se aplica.

Objetivos:

Nao se aplica.

Envolvimento com a comunidade externa:

N3do se aplica.

[6) CONTEUDO

| CONTEUDO POR BIMESTRE/TRIMESTRE RELAGAO INTERDISCIPLINAR

1o Bimestre

1. Lingua e Linguagem:
1.1. Substantivo;
1.2. Adjetivo;

1.3. Artigo;
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¢) HEaatuipo

2.1. Romantismo no Brasil;

2.2. Literatura indigenista;
3. Produgdo de texto
3.1. Estrutura do texto dissertativo.

3.2. As competéncias requeridas no
ENEM.

3.3. Documentario (tematica indigena).

20 Bimestre

1. Lingua e Linguagem:

1.1. Pronome;

1.2. Numeral;

1.3. Verbo;

2. Literatura

2.1. Romantismo em Portugal;
2.2. Realismo em Portugal;

3. Produgdo de texto

3.1. Cartaz;

3.2. Anuncio publicitario;

3.3. Rétulos de produtos alimenticios;

3.4. Edital.

30 Bimestre

1. lingua e Linguagem: Em todos os bimestres, no contetdo de Literatura, hd interdisciplinaridade com os
1.1.Advérbio: contetudos de histéria do Brasil, uma vez que a cada periodo literario tem-se a
’ contextualizagio histérica do periodo.

1.2. Preposigdo;
Ha intima relagdo com os contetdos de Filosofia e Sociologia, uma vez que o
1.3. Conjungio; comportamento social e os pensamentos filoséficos do periodo também sdo
estudados.

1.4. Interjeigao.
Deve-se mencionar ainda a evidente presencga da Lingua Portuguesa e da escrita dos

2. Literatura diversos géneros textuais em todos os componentes curriculares, uma vez que eles
envolvem leitura, escrita e interpretagdo, bem como a analise dos contetudos

2.1. Realismo no Brasil; ministrados

2.2. Literatura afro-brasileira;

2.3. Literatura africana em Lingua
portuguesa.

3. Produgdo de texto
3.1. Noticia;
3.2. Reportagem;
3.3. Entrevista;
3.4. Editorial;
3.5. Carta Aberta;
3.6. Carta de leitor.

40 Bimestre

1. Lingua e Linguagem:
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6) conFelySintaxe do periodo simples.

2. Literatura

2.1. Naturalismo;

2.2. Parnasianismo;

2.3. Simbolismo;

2.4. Pré-modernismo.

2.5. Literatura africana e afro-brasileira;

2.6. Leituras de produgdes de indigenas.
3. Produgdo de texto

3.1. Descrigdo;

3.2. Charge;

3.3. Gréficos.

|7) PROCEDIMENTOS METODOLOGICOS

Esta prevista a utilizacao dos seguintes recursos, em consonancia com o PPC do curso:
* Pré-aula: disponibilizacéo de elementos midiaticos que contextualizem ou introduzam os conteudos.

* Aula, variando entre os seguintes procedimentos metodoldgicos, a saber: aula expositiva dialogada, debates, sala de aula invertida,
jogos, trabalhos individuais e em grupo, pesquisas, metodologias ativas como quiz, projetos cooperativos.

* Atividades de extensdo: ainda que o PPC vigente ndo preveja neste componente curricular a curricularizacdo da extenséo, esta
disciplina prevé como parte formativa a participacdo dos estudantes em, pelo menos quatro, atividades de extenséo: Abril Indigena,
Sarau do IFF, Novembro Negro e Mostra do Conhecimento.

|8) RECURSOS FiSICOS, MATERIAIS DIDATICOS E LABORATORIOS

Como recursos fisicos, temos as salas de aula, equipadas com TVs e/ou datashows, biblioteca com titulos diversificados. Tem-se
ainda livros do PNLD Literario, disponiveis na Sala da Coordenacéo de Ensino do Campus.

No que diz respeito aos materiais didaticos, merecem destaque os Livros didaticos e paradidaticos, TV, Datashow, Jornais, Revistas,
Sites, Redes sociais, Jogos, entre outros.

Quanto a laboratérios, tem-se a Biblioteca e a Sala Poetize-se, na qual se efetuam agdes como rodas de leitura e debates.

Utiliza-se ainda o auditério do Campus, com capacidade para 120 pessoas sentadas, em atividades como a culminancia do Sarau do
IFF.

|9) VISITAS TECNICAS E AULAS PRATICAS PREVISTAS

Materiais/Equipamentos/Onibus

| Local/Empresa || Data Prevista |
|

[N&o se aplica.

|10) CRONOGRAMA DE DESENVOLVIMENTO

|Data ||Contelido / Atividade docente e/ou discente
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|10) CRONOGRAMA DE DESENVOLVIMENTO

1o Bimestre
1. Llingua e Linguagem:
1.1. Substantivo;
12 Bimestre - e
(40h/a) 1.3. Artigo;
2. Literatura
Inicio: 20 de . .
2.1. Romantismo no Brasil;
Margo de
de 2023 2.2. Literatura indigenista;
Término: 21 113 produciio de texto
de Maio de
2023. 3.1. Estrutura do texto dissertativo.
3.2. As competéncias requeridas no ENEM.
3.3. Documentdrio (tematica indigena).
A avaliagdo dar-se-a em trés ambitos:
A avaliagdo diagndstica, no inicio do ano letivo, que serd realizada para se aferir o nivel dos estudantes e os
conhecimentos, competéncias e habilidades ja desenvolvidos no ano letivo anterior.
16 de Maio de A avaliagdo formativa dar-se-4 ao longo do bimestre, através de debates, jogos, exercicios, a fim de auxiliar o estudante
2023 no decorrer do processo de ensino e aprendizagem.
A avaliagdo somativa dar-se-a pontualmente de acordo com o calendario letivo, com os seguintes elementos: avaliagdo
individual e avaliagdo em grupo, materializadas em prova objetiva e discursiva, trabalho em grupo, trabalho individual,
quiz.
20 Bimestre
1. Llingua e Linguagem:
1.1. Pronome;
1.2. Numeral;
22 Bimestre - 1.3. Verbo;
(40/a)
2. Literatura
2.1. Romantismo em Portugal;
Inicio: 22 de
Maio de 2023. 2.2. Realismo em Portugal;
Término: 15 (3. Produgiio de texto
de Agosto de
2023. 3.1. Cartaz;
3.2. Anuncio publicitario;
3.3. Rétulos de produtos alimenticios;
3.4. Edital.
A avaliagdo formativa dar-se-a ao longo do bimestre, através de debates, jogos, exercicios, a fim de auxiliar o estudante
no decorrer do processo de ensino e aprendizagem.
25 de Julho de . ) , L. ) . -
2023 A avaliagdo somativa dar-se-a pontualmente de acordo com o calendario letivo, com os seguintes elementos: avaliagdo
' individual e avaliagdo em grupo, materializadas em prova objetiva e discursiva, trabalho em grupo, trabalho individual.
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|10) CRONOGRAMA DE DESENVOLVIMENTO

de Outubro de
2023.

Inicio: 16 de
Agosto de
2023
A Recuperagdo Semestral | consistird de uma prova escrita, com questdes objetivas e discursivas, nos moldes do ENEM.
Término: 18
de Agosto de
2023
30 Bimestre
1. Lingua e Linguagem:
1.1.Advérbio;
1.2. Preposicdo;
1.3. Conjungdo;
32 Bimestre -
(40/a) 1.4. Interjeigdo.
2. Literatura
Inicio: 16 de 2.1. Realismo no Brasil;
Agosto de 2.2.Li fro-brasileira:
2023 .2. Literatura afro-brasileira;
Término: 22 2.3. Literatura africana em Lingua portuguesa.

3. Produgdo de texto
3.1. Noticia;
3.2. Reportagem;
3.3. Entrevista;
3.4. Editorial;
3.5. Carta Aberta;

3.6. Carta de leitor.

17 de outubro
de 2023.

A avaliagdo formativa dar-se-a ao longo do bimestre, através de debates, jogos, exercicios, a fim de auxiliar o estudante
no decorrer do processo de ensino e aprendizagem.

A avaliagdo somativa dar-se-a pontualmente de acordo com o calendario letivo, com os seguintes elementos: avaliagdo
individual e avaliagdo em grupo, materializadas em prova objetiva e discursiva, trabalho em grupo, trabalho individual,
quiz, jogos /ou resolugdo de problemas em grupo.
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|10) CRONOGRAMA DE DESENVOLVIMENTO

42 Bimestre -
(40/a)

Inicio: 23 de
Outubro de
2023.

Término: 06
de Fevereiro.

40 Bimestre
1. Llingua e Linguagem:

1.1. Sintaxe do periodo simples.

2. Literatura

2.1. Naturalismo;

2.2. Parnasianismo;

2.3. Simbolismo;

2.4. Pré-modernismo.

2.5. Literatura africana e afro-brasileira;

2.6. Leituras de produgdes de indigenas.
3. Produgdo de texto

3.1. Descrigdo;

3.2. Charge;

3.3. Gréficos.

19de
dezembro de
2023.

A avaliagdo formativa dar-se-a ao longo do bimestre, através de debates, jogos, exercicios, a fim de auxiliar o estudante
no decorrer do processo de ensino e aprendizagem.

A avaliagdo somativa dar-se-a pontualmente de acordo com o calendario letivo, com os seguintes elementos: avaliagdo
individual e avaliagdo em grupo, materializadas em prova objetiva e discursiva, trabalho em grupo, trabalho individual

Inicio: 01 de
fevereiro de
2024.

Término: 05
de fevereiro
de 2024.

Recuperagdo Semestral 2 consistird de uma prova escrita, com questdes objetivas e discursivas, nos moldes do ENEM.

07 de
Fevereiro de
2024.

A Verificagdo Suplementar serd composta de uma prova escrita, preferencialmente objetiva e nos moldes do ENEM.

|11) BIBLIOGRAFIA

|11.1) Bibliografia basica

”11.2) Bibliografia complementar

1. BECHARA, Evanildo. Moderna gramatica portuguesa. 40.
ed. Rio de Janeiro: Nova Fronteira, 2022;

2. CUNHA, C.; CINTRA, L. Nova gramatica do portugués
contemporaneo. 4. ed. Rio de Janeiro: Nova Fronteira, 2022;
3. KOCH. I. V. .Introducgdo a Linguistica Textual. 4.ed. Sdo
Paulo: Contexto, 2022.

1. BOSI, Alfredo. Histéria concisa da literatura brasileira. 56.ed.
Sao Paulo: Cultrix, 2022;

2. CEGALLA, Domingos Paschoal. Novissima gramatica da
Lingua Portuguesa. Sdo Paulo: Companhia Editora Nacional,
2022;

3. COLOMER, T. Andar em livros: a leitura literaria na escola.
Trad. Laura Sandroni. Sao Paulo: Global, 2017;

4. HAUSER, Arnould. Histéria social da arte e da literatura. Séo
Paulo: Martins Fontes, 2017;

5. GERALDI, J. W. (Org.). O texto na sala de aula. 10. Ed. Sao
Paulo: Atica, 2023.

Componente Curricular Lingua Portuguesa e Literatura Il

Karina Hernandes Neves
Professor

Juliana Gongalves Vidigal
Coordenador
Curso Técnico em Alimentos Integrado ao Ensino Médio
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MINISTERIO DA EDUCAGAO
SECRETARIA DE EDUCAGAO PROFISSIONAL E TECNOLOGICA
INSTITUTO FEDERAL FLUMINENSE
CAMPUS BOM JESUS DO ITABAPOANA
AVENIDA DARIO VIEIRA BORGES, 235, None, LIA MARCIA, BOM JESUS DO ITABAPOANA / RJ, CEP 28360000
Fone: (22) 3833-9850

PLANO DE ENSINO 16/2023 - Servidor/Thiago Jacomino/442798

PLANO DE ENSINO
Curso: Técnico em Alimentos Integrado ao Ensino Médio
Eixo Tecnoldgico Produgdo Alimenticia

Ano 2023 /22 ano / Turma A

|1) IDENTIFICACAO DO COMPONENTE CURRICULAR |

|Componente Curricular ||MATEMATICA |
|Abreviatura ||MAT—II |
160h, 133h/a,

Carga hordri ial
arga horaria presencia 100%

Carga hordéria a distancia (caso o curso seja presencial, esse campo sé deve ser preenchido se essa carga
hordria estiver prevista em PPC. A carga hordria a distancia deve observar o limite maximo previsto na|| ------
legislagdo vigente referente a carga hordria total do curso.)

Carga horaria de atividades tedricas

100%
Carga horaria de atividades praticas | ...... |
Carga horaria de atividades de Extensdo | ...... |
Carga horéria total | 160h, 133h/a |
Carga horéria/Aula Semanal | 04 |

THIAGO
Professor QAAAI\TSNUES

JACOMINO
|Matr|'cula Siape “2673374

|Contagem e Probabilidade. Funcéo exponencial. Funcéo logaritmica. Matrizes, determinantes e Sistemas Lineares. Estatistica.

|
[2) EMENTA |
|
|

|3) OBJETIVOS DO COMPONENTE CURRICULAR

e Gerais:
o Realizar contagem e calculo de probabilidade de determinados eventos.
o Utilizar matrizes como apoio para resolugao de problemas modelados por sistemas lineares.
o Construir e analisar graficos das Fungdes Reais, hem como resolver equacdes em problemas que envolvam
essas funcdes.
o Coletar e analisar dados

e Especificos:
o Discutir ideias e produzir argumentos convincentes.
o Interpretar e criticar resultados numa situagao concreta.
o Aplicar métodos de contagem em situacGes problemas.
o Aplicar conhecimentos de matrizes, determinantes e sistemas lineares em varias situacdes problema.
o Resolver problemas que envolvam andlise combinatéria e probabilidade.
o Coletar e analisar informacdes em tabelas e gréficos estatisticos.

4) CONTEUDO
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4) CONTEUDO

12 BIMESTRE
e Fungdo exponencial

e Revisdo de potenciagdo (definigdo e propriedades).
e Equagdes exponenciais.

e Defini¢do de fungdo exponencial.

e Grafico.

e Resolugdo de problemas.

e Funcdo logaritmica

o Defini¢cdo e propriedades dos logaritmos.
e Equacgdes logaritmicas.

o Definicdo de fungao logaritmica.

e Gréfico.

e Resolugdo de problemas.

22 BIMESTRE
e Matrizes

o Definigdo.

e Tipo de matrizes.

e Operagoes.

o lgualdade de matrizes.

o Definicdo da matriz inversa.

e Determinantes (ordem 1, 2 e 3).

e Sistemas Lineares

o Definicdo e solugcbes de equacdo linear.

e Solucgdo e classificagdo de um sistema linear.

e Matrizes associadas ao sistema linear.

e Resolugdo de sistema linear por escalonamento.

32 BIMESTRE
e Estatistica

e Medidas de Posicdo.
e Medidas de dispersdo.
o Graficos

42 BIMESTRE
e Contagem

e Principio Fundamental da Contagem.
e Permutacgdo simples e com repetigdo.
e Arranjos.

e CombinagGes simples.

e Probabilidade

e Experimentos aleatdrios, Espago amostral, Eventos.
e Definigdo de probabilidade.

¢ Probabilidade condicional.

¢ Eventos independentes.
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5) PROCEDIMENTOS METODOLOGICOS

e Aula expositiva dialogada - Exposicdo do contelido, com a participacdo ativa dos alunos, cujo conhecimento sera
considerado e tomado como ponto de partida.

e Atividades em grupo ou individuais - espaco que propicie a construcéo das ideias, portanto, espaco onde um grupo
discuta ou debata temas ou problemas que sédo colocados em discusséo.

e Pesquisas - Analise de situagGes que tenham cunho investigativo e desafiador para os envolvidos.

e Avaliacdo formativa - Avaliacdo processual e continua, de forma a examinar a aprendizagem ao longo das atividades
realizadas (produg6es, comentarios, apresentacdes, criagdo, trabalhos em grupo, entre outros).

Serdo utilizados como instrumentos avaliativos: provas escritas individuais, trabalhos escritos em dupla.
Todas as atividades sd@o avaliadas segundo o desenvolvimento das resolu¢des, sendo instrumentalizado a partir da

guantidade de acertos. Para aprovagao, o estudante devera obter um percentual minimo de 60% (sessenta por cento) do total
de acertos do semestre letivo, que sera convertido em nota de 0,0 (zero) a 10,0 (dez).

|6) RECURSOS FiSICOS, MATERIAIS DIDATICOS E LABORATORIOS

Lousa

Datashow
Televisdo/Notebook
Laboratério de Matematica
Material didatico préprio

|7) CRONOGRAMA DE DESENVOLVIMENTO

[Data |[conteudo I Atividade docente elou discente
e Funcéo exponencial
10
Bimestre - e Revisdo de potenciagdo (definicdo e propriedades).
(33,33h/a) e Equacdes exponenciais.
e Defini¢cdo de fungéo exponencial.
e Gréfico.
e Resolucéo de problemas.
Inicio: 20
de margo e Funcao logaritmica
de 2023
e Definic&o e propriedades dos logaritmos.
Término: e Equacdes logaritmicas.
20 de maio e Definigao de funcéo logaritmica.
de 2023 e Gréfico.
e Resolucéo de problemas.
Avaliacdo 1 (A1)
32 ggzn;alo A avaliacao sera composta por 50% da nota bimestral e sera realizada através de prova individual e sem com
consulta contemplando questdes de multipla escolha e discursivas. No decorrer do bimestre seréo distribuidos
50% da nota bimestral, englobando avaliag6es atitudinais, pontos de atividades e testes.
e Matrizes
goimestre e Definigdo.
. e Tipo de matrizes.
(33,33h/3) e Operacoes.
e |gualdade de matrizes.
e Definigdo da matriz inversa.
Inicio: 22 e Determinantes (ordem 1, 2 e 3).
de maio de
2023
Término: e Sistemas Lineares
29 de 'uI.ho e Defini¢do e solugdes de equacdo linear.
de 20213 e Solucéo e classificacdo de um sistema linear.
e Matrizes associadas ao sistema linear.
e Resolucdo de sistema linear por escalonamento.
Avaliacdo 2 (A2)
éi ggzjglho A avaliacdo serd composta por 50% da nota bimestral e sera realizada através de prova individual e sem com
consulta contemplando questdes de multipla escolha e discursivas. No decorrer do bimestre seréo distribuidos
50% da nota bimestral, englobando avalia¢gfes atitudinais, pontos de atividades e testes.
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Inicio: 16
de agosto
de 2023

Término:
18 de
agosto de
2023

RS1

A avaliagdo sera composta por uma prova contendo 100% da pontuagao, de 10 questdes e valendo 10 pontos.
Engloba-se todos os contelidos trabalhos durante o semestre. A avaliagéo contara com questdes de mdltipla
escolha e discursivas. Avaliagéo individual e sem consulta.

30
Bimestre -
(Xhl/a)

Inicio:16 de
agosto de
2023

Término:
21 de
outubro de
2023

e Estatistica

e Medidas de Posigao.
Medidas de disperséo.
e Graficos

10 de
outubro de
2023

Avaliacdo 1 (A1)

A avaliacdo serd composta por 50% da nota bimestral e sera realizada através de prova individual e sem com
consulta contemplando questdes de multipla escolha e discursivas. No decorrer do bimestre serdo distribuidos
50% da nota bimestral, englobando avalia¢g6es atitudinais, pontos de atividades e testes.

4°
Bimestre -
(Xh/a)

Inicio: 26
de outubro
de 2023

Término:
06 de

fevereiro
de 2024

e Contagem

Principio Fundamental da Contagem.
Permutacéo simples e com repetigdo.
Arranjos.

Combinagbes simples.

Probabilidade

Experimentos aleatérios, Espagco amostral, Eventos.
Defini¢&o de probabilidade.

Probabilidade condicional.

Eventos independentes.

19 de
dezembro
de 2023

Avaliacdo 2 (A2)

A avaliagdo sera composta por 50% da nota bimestral e seréa realizada através de prova individual e sem com
consulta contemplando questdes de multipla escolha e discursivas. No decorrer do bimestre serdo distribuidos
50% da nota bimestral, englobando avaliagfes atitudinais, pontos de atividades e testes.

Inicio: 01
de fevereiro
de 2024

Término:
05 de

fevereiro
de 2024

RS2

A avaliagdo sera composta por uma prova contendo 100% da pontuagao, de 10 questdes e valendo 10 pontos.
Engloba-se todos os contelidos trabalhos durante o semestre. A avaliacdo contara com questdes de mdltipla
escolha e discursivas. Avaliacéo individual e sem consulta.

08 de
fevereiro
de 2024

VS

A avaliagdo serd composta por uma prova contendo 100% da pontuagéo, de 10 questdes e valendo 10 pontos.
Engloba-se todos os contelidos trabalhos durante o semestre. A avaliagéo contara com questdes de mdltipla
escolha e discursivas. Avaliagdo individual e sem consulta.

[8) BIBLIOGRAFIA

|8.1) Bibliografia basica ||8.2) Bibliografia complementar
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|8) BIBLIOGRAFIA
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MINISTERIO DA EDUCAGAO
SECRETARIA DE EDUCAGAO PROFISSIONAL E TECNOLOGICA
INSTITUTO FEDERAL FLUMINENSE
CAMPUS BOM JESUS DO ITABAPOANA

AVENIDA DARIO VIEIRA BORGES, 235, None, LIA MARCIA, BOM JESUS DO ITABAPOANA / RJ, CEP 28360000

Fone: (22) 3833-9850

PLANO DE ENSINO CCSCTACBII/DECBJI/DGCBJESUS/REIT/IFFLU N° 2

PLANO DE ENSINO
Curso: Técnico em Alimentos Integrado ao Ensino Médio
Eixo Tecnoldgico Produgdo Alimenticia

Ano 2023

|1) IDENTIFICAGAO DO COMPONENTE CURRICULAR

|Componente Curricular

||Microbio|ogia|

|Abreviatura

||Micro |

Carga hordria presencial

120h,
120h/a, 100%

Carga horéria a distancia (caso o curso seja presencial, esse campo s6 deve ser preenchido se essa carga horaria
estiver prevista em PPC. A carga hordria a distancia deve observar o limite maximo previsto na legislagdo vigente
referente a carga hordria total do curso.)

Ndo se aplica

) - - 75h, 90h/a,

Carga horaria de atividades tedricas /a
75%

) - - 25h, 30h/a,

Carga horaria de atividades praticas 25% /a
0

Carga hordria de atividades de Extensdo

Ndo se aplica

Carga hordria total | 120h, 3h/a |
Carga horéria/Aula Semanal | 3 horas |
Ligia Portugal
Professor Gomes
Rebello
|Matr|'cu|a Siape ||1527283 |

|2) EMENTA

ANVISA.

Divisdo do mundo vivo: Reinos e Dominios. Histérico, importancia e origem dos microrganismos. Diversidade dos micro-
organismos e sua relagdo com o ambiente, alimentos e seres humanos. Classificagéo, morfologia e fisiologia microbiana.
Técnicas basicas de pesquisa de micro-organismos, seguindo as condutas de biosseguranca. Nutricdo, Metabolismo e
crescimento microbiano. Classificacdo dos meios de cultura. Técnicas de contagem microbiana. Métodos de controle do
crescimento microbiano (fisicos e quimicos). Fatores que influenciam a sobrevivéncia dos microrganismos nos alimentos
(fatores intrinsecos e extrinsecos). Deterioragdo microbiana de alimentos. Doengas veiculadas por alimentos. Métodos de
deteccéo de microrganismos patogénicos e indicadores de qualidade em alimentos. Critérios de avaliagdo microbioldgica e
interpretacdo de laudos analiticos segundo os padrdes microbiolégicos preconizados na RDC n° 161 de 06 de julho de 2022 —

|3) OBJETIVOS DO COMPONENTE CURRICULAR
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|3) OBJETIVOS DO COMPONENTE CURRICULAR

1.1. Geral:

Conhecer a importancia dos microrganismos para humanidade e da Microbiologia em suas diferentes areas, com énfase na
industria de alimentos.

1.2. Espedificos:

e Apresentar conceitos basicos de microbiologia.

e Compreender a importancia do conhecimento sobre os microrganismos predominantes nas doencgas veiculadas por
alimentos e os microrganismos deterioradores de alimentos, bem como os critérios microbiol6gicos, os planos de
amostragem e os limites microbianos para testes de produtos finais.

e Conhecer os principais objetivos da seguranc¢a alimentar, os regulamentos e as legisla¢gdes nacionais e internacionais
relevantes.

e Aplicar praticas microbiolégicas facilitando o entendimento da teoria

| 4) JUSTIFICATIVA DA UTILIZAGAO DA MODALIDADE DE ENSINO

N3o se aplica

—_ ——

5) ATIVIDADES CURRICULARES DE EXTENSAO

N3o se aplica

( ) Projetos como parte do curriculo

() Cursos e Oficinas como parte do curriculo
() Programas como parte do curriculo

( ) Eventos como parte do curriculo
() Prestagdo graciosa de servigos como parte do curriculo

Resumo: -

Justificativa: -

Objetivos: -

Envolvimento com a comunidade externa: -

|6) CONTEUDO |
| CONTEUDO POR BIMESTRE/TRIMESTRE || RELACAO INTERDISCIPLINAR |
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[6) cCONTEUDO

1. Divisdo do mundo vivo: Reinos e Dominios.

Historico, importancia e origem dos microrganismos.

Diversidade dos microrganismos e sua relacdo com o
ambiente, alimentos e seres humanos.

Técnicas basicas de pesquisa de micro-organismos,
seguindo as condutas de biosseguranca.

2. Classificagcdo, morfologia e fisiologia microbiana.
Coloragéo de GRAM

Nutricdo, Metabolismo e crescimento microbiano.

3. Classificagéo dos meios de cultura.
Técnicas de contagem microbiana.

Métodos de controle do crescimento microbiano (fisicos e
quimicos).

Fatores que influenciam a sobrevivéncia dos
microrganismos nos alimentos (fatores intrinsecos e
extrinsecos).

4. Deteriorac@o microbiana de alimentos.
Doencas veiculadas por alimentos.

Métodos de detecc@o de microrganismos patogénicos e
indicadores de qualidade em alimentos.

Critérios de avaliagdo microbiolégica e interpretacdo de
laudos analiticos segundo os padrBes microbiol6gicos
preconizados na RDC n° 724 de 06 de julho de 2022 —
ANVISA.

1. Filosofia: Pesquisadores que contribuiram para desenvolvimento
da microbiologia.

Geografia: Interagdes ambientais; Agricultura

Histéria: Contexto histérico das descobertas dos microrganismos;
Invengdo do microscopio; Influéncia das grandes navegagdes na
disseminagdo de doengas; Fatos histéricos marcantes na
microbiologia.

2. Lingua Portuguesa: Pesquisa de textos de apoio; Conhecer o
género textual informativo.

Quimica: Fermentacéo; Pasteurizagéo; Producao de
medicamentos.

3 . Matematica: Escalas métricas (micrometro, nandmetro);

Confeccdo de tabelas e graficos; Nog¢do de crescimento
exponencial.

4. Biologia: Microscopia e Doencas.

|7) PROCEDIMENTOS METODOLOGICOS

Aula expositiva dialogada
Estudo dirigido
Atividades em grupo ou individuais

L]
L]
L]
e Avaliagdo formativa

através de perguntas oportunas durante a aula.

Exposicéo oral da matéria com auxilio do quadro, projecdes em data show e aula pratica no laboratério de microbiologia para
acompanhamento do contetdo ministrado em sala de aula. Motivacdo ao raciocinio dedutivo e a participagdo dos alunos

|8) RECURSOS FiSICOS, MATERIAIS DIDATICOS E LABORATORIOS

Recursos a serem utilizados para o desenvolvimento das atividades: datashow, quadro branco de pincel e
de laboratério de microbiologia (adaptado no laboratério de solos)

|9) VISITAS TECNICAS E AULAS PRATICAS PREVISTAS

Local/Empresa DaFa Materiais/Equipamentos/Onibus
Prevista
Conhecendo o laboratério de microbiologia (Vidrarias e Equipamentos), Preparo 19/04/2023 Materiais e equipamentos
de vidrarias para esterilizagéo e autoclavagéo. 26/04/2023 do laboratério de microbiologia
03/05/2023 . :
. - Materiais e equipamentos do
Preparo de Meios de Cultura e Manobras assépticas o - B A
10/05/2023 laboratério de microbiologia
31/05/2023 Materiai . t0s d
. ateriais e equipamentos do
Coloragéo de GRAM 07/06/2023|/laboratério de microbiologia
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|9) VISITAS TECNICAS E AULAS PRATICAS PREVISTAS

Diluicdo seriada, Técnicas de contagem (Superficie e Profundidade)

13/09/2023 Materiais e equipamentos do

laboratorio de microbiologia

20/09/2023
Métodos de detecgdo de microrganismos patogénicos e indicadores de 06/12/2023 Materiais e equipamentos do
qualidade em alimentos 13/12/2023 laboratdrio de microbiologia

|10) CRONOGRAMA DE DESENVOLVIMENTO

|Data “Contet’xdo / Atividade docente e/ou discente
1. Histodrico, importancia e origem dos microrganismos.
2. Cientistas na microbiologia
12 Bimestre -
(27h/a) 3. Relembrando as diferencas celulares
4. Biosseguranca do Laboratério de Microbiologia
Inicio: 20 de 5. Aulas Praticas:

marco de 2023

Término: 20de

- Conhecendo o laboratério de microbiologia (Vidrarias e Equipamentos)

- Preparo de vidrarias para esterilizagao e autoclavagao.

Término: 29 de
julho de 2023

maio de 2023
- Manobras assépticas
- Preparo de Meios de Cultura
Avaliagdo 1 (A1)
Avaliagdo continua durante o bimestre contendo atividades de:
10 de maio de Apresentacéo de Seminario
2023 Atividade de Pesquisa
Exercicios
22 Bimestre -
(30h/a) 1. Classificacédo, morfologia e fisiologia microbiana.
- Bacteriologia e Coloracéo de GRAM
Inicio: 22 de - Micologia
maio de 2023

2. Nutricdo, Metabolismo e crescimento microbiano.

3. Aulas Praticas: Coloragdo de GRAM

Avaliagdo 2 (A2)

Avaliagdo continua durante o bimestre contendo atividades de:

Término: 18 de
agosto de 2023

12 de julho de ~ o

2023 Apresentacdo de Seminario
Atividade de Pesquisa
Exercicios

Inicio: 16 de

agosto de 2023 RS1

Avaliacdo formativa individual aplicada no dia 16 de agosto de 2023
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|10) CRONOGRAMA DE DESENVOLVIMENTO

32 Bimestre -
(30h/a)

Inicio: 16 de
agosto de 2023

Término: 21 de
outubro de 2023

1. Classificacéo dos meios de cultura.
2. Técnicas de contagem microbiana.
3. Métodos de controle do crescimento microbiano (fisicos e quimicos).

4. Fatores que influenciam a sobrevivéncia dos microrganismos nos alimentos (fatores intrinsecos e
extrinsecos).

5. Aulas Praticas: Diluigao seriada, Técnicas de contagem (Superficie e Profundidade)

04 de outubro de
2022

Avaliagdo 3 (A3)

Avaliacdo continua durante o bimestre contendo atividades de:
Avaliacdo formativa

Atividade de Pesquisa

Exercicios

42 Bimestre -
(33h/a)

Inicio: 23 de
outubro de 2023

Término: 06 de
fevereiro de 2024

1. Deteriora¢éo microbiana de alimentos.
2. Doengas veiculadas por alimentos.

3.Critérios de avaliacdo microbiolégica e interpretacdo de laudos analiticos segundo os padrdes
microbiolégicos preconizados na RDC n° 724 de 06 de julho de 2022 — ANVISA.

4.Aulas Praticas: Métodos de deteccdo de microrganismos patogénicos e indicadores de qualidade em
alimentos

20 de dezembro de
2023

Avaliagdo 4 (A4)

Avaliagdo continua durante o bimestre contendo atividades de:
Avaliagdo formativa

Atividade de Pesquisa

Exercicios

Inicio: 01 de
fevereiro de 2024

Término: 05 de
fevereiro de 2024

RS2

Avaliagdo formativa individual aplicada no dia 01 de fevereiro de 2024

07 de fevereiro de
2024

VS

Avaliagdo formativa individual

|11) BIBLIOGRAFIA

|11.1) Bibliografia basica

”11.2) Bibliografia complementar
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ed., Porto Alegre: Artmed, 2005. 920p.

TRABULSI, L. R.; ALTERTHUM, F. Microbiologia. 5 2 ed., Rio
de Janeiro: Atheneu, 2008. 780p.

FRANCO, B. D. G. M.; LANDGRAF, M. Microbiologia dos
Alimentos. Sao Paulo: Atheneu, 2008. 182p.

FORSYTHE, S.J. Microbiologia da Seguranca Alimentar. 22
ed., Porto Alegre: Artmed, 2013. 602p.

JAY, J.M. Microbiologia de Alimentos. — 62 ed., Porto Alegre:
Artmed, 2005. 711p.

RDC n° 724 de 06 de julho de 2022 — ANVISA.

IN n° 161 de julho de 2022 - ANVISA

Ligia Portugal Gomes Rebello

Juliana Gongalves Vidigal
Coordenador
Curso Técnico em Alimentos Integrado ao Ensino Médio

Professor
Microbiologia

Coordenacao Do Curso Superior De Ciencia E Tecnologia De Alimentos

PLANO DE ENSINO CCSCTACBIJI/DECBJI/DGCBJESUS/REIT/IFFLU N° 2 | Pdgina 5 de 6




Documento assinado eletronicamente por:

» Juliana Goncalves Vidigal, COORDENADOR(A) - FUC1 - CCTACBIJI, COORDENACAO DO CURSO TECNICO EM ALIMENTOS, em 13/04/2023 14:14:51.

» Ligia Portugal Gomes Rebello, PROFESSOR ENS BASICO TECN TECNOLOGICO, COORDENACAO DO CURSO SUPERIOR DE CIENCIA E TECNOLOGIA DE ALIMENTOS,
em 05/04/2023 17:59:17.

Este documento foi emitido pelo SUAP em 05/04/2023. Para comprovar sua autenticidade, faga a leitura do QRCode ao lado ou acesse
https://suap.iff.edu.br/autenticar-documento/ e forneca os dados abaixo:

Cadigo Verificador: 439237
Codigo de Autenticagdo: ed3eb15768

PLANO DE ENSINO CCSCTACBIJI/DECBJI/DGCBJESUS/REIT/IFFLU N° 2 | Pdgina 6 de 6



MINISTERIO DA EDUCAGAO
SECRETARIA DE EDUCAGAO PROFISSIONAL E TECNOLOGICA
INSTITUTO FEDERAL FLUMINENSE
CAMPUS BOM JESUS DO ITABAPOANA
AVENIDA DARIO VIEIRA BORGES, 235, None, LIA MARCIA, BOM JESUS DO ITABAPOANA / RJ, CEP 28360000
Fone: (22) 3833-9850

PLANO DE ENSINO 11/2023 - Servidor/Solciaray Paula/438785

PLANO DE ENSINO

Curso: Técnico em Alimentos Integrado ao Ensino Médio

Eixo Tecnoldgico Produgdo Alimenticia

Ano 2023

|1) IDENTIFICACAO DO COMPONENTE CURRICULAR |

Projeto
Componente Curricular Intejgrador
|Abreviatura ||P| |
Carga horéria presencial 80h, 80h/a,

100%
Carga hordria a distancia (caso o curso seja presencial, esse campo sé deve ser preenchido se essa carga
horéria estiver prevista em PPC.A carga horaria a distancia deve observar o limite méximo previsto na||[Nenhuma
legislagdo vigente referente a carga horaria total do curso.)

|Carga horéria de atividades tedricas ||40h, 40h/a, 50% |
|Carga horéria de atividades praticas ||40h, 40h/a, 50% |
Carga horaria de atividades de Extensdo Nenhuma
|Carga horéria total ||80h, 80h/a |
|Carga horaria/Aula Semanal ||02 |
Solciaray
Professor Cardoso Soares
Estefan de Paula
|Matr|'cula Siape “3323997 |
[2) EMENTA |

A disciplina trabalha a elaboragdo e execugdo de projetos interdisciplinares relacionando com as disciplinas lecionadas. Participagdo em
eventos institucionais ou demais eventos como projetos culturais do Abril Indigena, Novembro Negro, Mostra do Conhecimento e Dia
Mundial da Alimentagdo que sdo eventos regulares deste campus gerando um produto académico importante para desenvolver a
competéncia.

|3) OBJETIVOS DO COMPONENTE CURRICULAR

1.1. Geral:

e Desenvolver a capacidade de aplicagdo dos conhecimentos adquiridos durante o curso Técnico em Alimentos por meio da
execucdo de atividades préticas interdisciplinares;

e Aplicar os conhecimentos tedricos adquiridos nas disciplinas do curso na realizagdo das atividades praticas.

1.2. Espedificos:

e Desenvolver a capacidade de planejamento para identificar, analisar e programar abordagens e solugdes para problemas
reais;

e Promover condigdes para que o estudante reflita criticamente sobre as informagdes e experiéncias recebidas e
vivenciadas, observando os critérios profissionais e cientificos.

[4) CONTEUDO |

| CONTEUDO POR BIMESTRE/TRIMESTRE || RELACAO INTERDISCIPLINAR |

PLANO DE ENSINO 11/2023 - Servidor/Solciaray Paula/438785 | Pagina 1 de 4



[4) coNTEUDO

1° e 2° Bimestres:

A disciplina trabalha a elaboragdo e execugdo de projetos interdisciplinares a cada bimestre
relacionando com as disciplinas lecionadas. Esses projetos envolvem: o estudo sobre a
profissdo e o profissional de Técnico em Alimentos, estudo e conscientizagdo sobre perdas
pds-colheita e desperdicio de alimentos, redagdo técnica cientifica através da elaboragdo de
relatdrios.

32 e 42 Bimestres:

Desenvolvimento e processamento de produtos diferenciados, incluindo formulagdo,
embalagem, armazenamento, residuos, operagGes unitdrias, avaliagdo de riscos, avaliagdo
sensorial. A apresentacdo de semindrios por equipes de estudantes e elaboracdo de
caderno tecnolégico para difusdo tecnoldgica dos produtos desenvolvidos na disciplina.

Sua abrangéncia permite a relagdo
interdisciplinar com os conteudos
tedricos e técnicos de todos os
componentes curriculares do curso
Técnico em Alimentos.

|5) PROCEDIMENTOS METODOLOGICOS

dedutivo e a participagdo dos alunos através da elaboragdo e execugdo de projetos.
Atividade em grupos ou individuais.

Visitas Técnicas em industria relacionadas.

(zero) a 10,0 (dez).

Exposicdo oral das propostas de atividades e contetidos com auxilio do quadro, data show.
raciocinio e debates relacionados aos temas. Realizagdo de aulas praticas relativas aos temas. Motivagdo ao raciocinio

Serdo utilizados como instrumentos avaliativos: trabalhos e apresentagdo de seminarios em grupos, execugdo das atividades
propostas durante as aulas, avaliagdo de relatdrios e artigos. Todas as atividades sdo avaliadas segundo o desenvolvimento das
resolugbes, sendo instrumentalizado a partir da quantidade de acertos. Para aprovagdo, o estudante deverda obter um
percentual minimo de 60% (sessenta por cento) do total de acertos do semestre letivo que sera convertido em nota de 0,0

Videos educativos que motivem ao

|6) RECURSOS FiSICOS, MATERIAIS DIDATICOS E LABORATORIOS

Utilizagdo do quadro e data show e Laboratério de Analise Fisico Quimica de Alimentos para a realizacédo das aulas praticas.

|7) VISITAS TECNICAS E AULAS PRATICAS PREVISTAS

| Local/Empresa || Data Prevista || Materiais/Equipamentos/Onibus

|Visita técnica na Xamego Bom ||01/12/2023 ||Onibus para deslocamento

|8) CRONOGRAMA DE DESENVOLVIMENTO

|Data “Contet’:do / Atividade docente e/ou discente

12 Bimestre -
(20h/a)

margo de

Desenvolvimento, aplicagdo de questionarios sobre o perfil e perspectivas dos alunos quanto ao curso Técnico
Inicio: 20 de||de Alimentos. Em posse dos resultados, os alunos irdo apresenta-los em sala de aula no formato de seminario.

2023 Estudo sobre a profissdo e o profissional de Técnico em Alimentos: histdrico, origem do curso, defini¢do, mercado
de trabalho, atuagdo profissional, depoimentos de ex-alunos, palestra com professor fundador do curso no

Término: Campus.

20 de

maio de Apresentacdo oral em sala de aula e exposi¢cdo em banners noCampus.

2023

12 de

maio de||Avaliagdo 1 (A1)

2023
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|8) CRONOGRAMA DE DESENVOLVIMENTO

Estudo das perdas pds-colheita e desperdicio de alimentos:

Exposi¢do e discussdo sobre o tema, cine clube, debate (video documentario), avaliagdo pratica de desperdicio de
alimentos, aulas praticas, processamento de sub-produtos do processamento como alternativa para redugdo das
perdas e desperdicio, elaboragdo de relatério sobre o conteudo e tema.

Apresentacdo escrita e oral sobre o tema e sobre o produto processado.

Avaliagdo 2 (A2)

RS1

Elaboragdo de relatdrios praticos e apostilas técnicas de procedimentos envolvendo as disciplinas: tecnologia de
frutas e hortaligas, microbiologia de alimentos, analise de alimentos, operag¢des unitarias, quimica de alimentos,
além das disciplinas ja estudas no primeiro ano e iniciando o contato com as disciplinas do terceiro ano
(tecnologia de carnes, leite e cereais).

Avaliagdo 1 (A1)

Desenvolvimento de novo produto: formulagdo, embalagem, armazenamento, residuos, operagdes unitarias,
avaliagdo de riscos, avaliagdo sensorial. Apresentacdo de seminarios.

Visita técnica na Industria de Alimentos Xamego Bom para finalizar o assunto desse bimestre, proporcionando ao
aluno a vivéncia dos processos de produgdo, embalagem, tratamento de residuos, controle de qualidade.

22 Bimestre -
(20h/a)
Inicio: 22 de
maio de
2023
Término:

29 de
julho de
2023

21 de
julho de
2023

Inicio: 16 de
agosto  de
2023
Término:

18 de
agosto  de
2023

32 Bimestre -
(20h/a)
Inicio: 16 de
agosto  de
2023
Término:

21 de
outubro de
2023

11 de
outubro de
2023

42 Bimestre -
(20h/a)
Inicio: 23 de
outubro de
2023
Término:

06 de
fevereiro de
2023

15 de
dezembro de
2023

Avaliagdo 2 (A2)
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|8) CRONOGRAMA DE DESENVOLVIMENTO

Inicio: 01 de
fevereiro de
2023

Término: RS2

05 de
fevereiro de
2023

09 de
fevereiro de
2023

VS

|9) BIBLIOGRAFIA

|10.1) Bibliografia basica

||10.2) Bibliografia complementar

EVANGELISTA, J. Tecnologia de Alimentos, Rio de Janeiro:
Livraria Ateneu, 1992. 625p.

ORDONEZ, J. A. Tecnologia de Alimentos: Componentes dos
Alimentos e Processos. v.1., ARTMED, 2005.

SILVA, C. A. B. da; FERNANDES, A. R. Projetos de
empreendimentos agroindustriais: produtos de origem
animal, v. 1. Vicosa-MG, Editora UFV, 2003.

SILVA, C. A. B. da; FERNANDES, A. R. Projetos de
empreendimentos agroindustriais: produtos de origem
vegetal, v. 2. Vigosa-MG, Editora UFV, 2005.

ARAUJO, J. M. A. Quimica de alimentos - teoria e pratica. Vigosa:
Imprensa Universitaria, 1995.

SILVA, C. O.; TASSI, E. M. M. PASCOAL, G. B. Ciéncias de Alimentos
— Principios de Bromatologia. 1 ed. Rio de Janeiro-RJ: Rubio, 2016.

FERRETTI, C. J.; ZIBAS, D. M. L.; MADEIRA, F. R.; FRANCO, M. L.P.B.
Novas tecnologias, trabalho e educagdio. Um debate
multidisciplinar. Petrépolis, RJ. Editora Vozes, 2009.

CHENG, L.C., DELLARETTI FILHO, O.Desdobramento da
funcdo qualidade na Gestdo de desenvolvimento de
produtos. Sdo Paulo — SP: Editora Blucher, 2010.

Artigos cientificos.

Solciaray Cardoso Soares Estefan de Paula
Professor
Componente Curricular Projeto Integrador

Juliana Gongalves Vidigal
Coordenador
Curso Técnico em Alimentos Integrado ao Ensino Médio

Coordenacao Do Curso Superior De Ciencia E Tecnologia De Alimentos

Documento assinado eletronicamente por:

« Valeria dos Santos Julio, PEDAGOGO-AREA, COORDENACAO PEDAGOGICA, em 13/04/2023 15:49:41.

= Juliana Goncalves Vidigal, COORDENADOR(A) - FUC1 - CCTACBJI, COORDENACAO DO CURSO TECNICO EM ALIMENTOS, em 12/04/2023 11:05:08.

= Solciaray Cardoso Soares Estefan de Paula, PROF ENS BAS TEC TECNOLOGICO-SUBSTITUTO , COORDENACAO DO CURSO SUPERIOR DE CIENCIA E TECNOLOGIA DE
ALIMENTOS, em 05/04/2023 16:10:33.

Este documento foi emitido pelo SUAP em 04/04/2023. Para comprovar sua autenticidade, faga a leitura do QRCode ao lado ou acesse
https://suap.iff.edu.br/autenticar-documento/ e fornega os dados abaixo:

Cddigo Verificador: 438785
Cddigo de Autenticagdo: 5aa1488c08
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SECRETARIA DE EDUCAGAO PROFISSIONAL E TECNOLOGICA
INSTITUTO FEDERAL FLUMINENSE
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PLANO DE ENSINO 16/2023 - Servidor/Solciaray Paula/441872

PLANO DE ENSINO

Curso: Técnico em Alimentos Integrado ao Ensino Médio

Eixo Tecnoldgico Produgdo Alimenticia

Ano 2023
|1) IDENTIFICACAO DO COMPONENTE CURRICULAR I
Componente Curricular QUlm_lca e Bioquimica
de Alimentos
|Abreviatura ||QBA |
|Carga horaria presencial ||80h, 80h/a, 100% |

Carga horaria a distancia (caso o curso seja presencial, esse campo sé deve ser preenchido se essa carga
hordria estiver prevista em PPC. A carga horaria a distancia deve observar o limite maximo previsto nal|Nenhuma
legislagdo vigente referente a carga horaria total do curso.)

Carga horaria de atividades tedricas
Carga horéria de atividades praticas

66h, 66h/a, 52,8%
14h, 14h/a, 11,2%

| |
| |
Carga horaria de atividades de Extensdo | Nenhuma |
| |
| |

Carga hordria total 80h, 80h/a, 100%

Carga horéria/Aula Semanal 02

Professor Solciaray Cardoso
Soares Estefan de Paula

Matricula Siape | 3323997 |

[2) EMENTA |

Composicéo quimica dos alimentos e as modificacdes, desejaveis ou indesejaveis, ocorridas durante as etapas de
processamento de alimentos. Identificac&o dos principais processos biotecnolégicos aplicados no desenvolvimento de
produtos alimenticios.

|3) OBJETIVOS DO COMPONENTE CURRICULAR

1.1. Geral:

Adquirir conhecimentos sobre a composicao quimica dos alimentos.

1.2. Espedcificos:

e Relacionar a composic¢éo dos alimentos com as reac¢des quimicas que ocorrem durante o
processamento;

e Entender os mecanismos de inibicdo das reacBes indesejaveis e possibilitar as desejaveis a tecnologia do
processamento de alimentos;

e Conhecer e compreender os processos biotecnolégicos aplicados na producéo de alimentos.

| 4) JUSTIFICATIVA DA UTILIZAGAO DA MODALIDADE DE ENSINO

N&o se aplica.

_ ——

5) ATIVIDADES CURRICULARES DE EXTENSAO
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5) ATIVIDADES CURRICULARES DE EXTENSAO

Nao se aplica.

( ) Projetos como parte do curriculo
() Cursos e Oficinas como parte do curriculo

( ) Programas como parte do curriculo
() Eventos como parte do curriculo

( ) Prestagdo graciosa de servigos como parte do curriculo

Resumo:

Nao se aplica.

Justificativa:

Nao se aplica.

Objetivos:

N&o se aplica.

Envolvimento com a comunidade externa:

Ndo se aplica.

[6) CONTEUDO

CONTEUDO POR _
RELA! INTERDISCIPLINAR
BIMESTRE/TRIMESTRE (RO s¢
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[6) cCONTEUDO

1° bimestre

1. Apresentacéo e introdugéo a
disciplina

2. Alimentos e composi¢ao quimica

3. Agua: atividade de agua e teor de
umidade

2° bimestre

4. Carboidratos: introducéo e
classificacao

4.1 Nomenclatura

4.2 Polissacarideos

4.3 Reagdo de Maillard 1. Biologia, Quimica, Tecnologia de Frutas e Hortalicas, Andlise Sensorial e Fisico-

) . . Quimica de Alimentos.
4.4 Escurecimento ndo enzimatico

2. Biologia, Quimica, Tecnologia de Frutas e Hortalicas, Analise Sensorial e Fisico-

4.5 Gelatinizagéo do amido Quimica de Alimentos e Microbiologia Aplicada.

4.6 Caramelizacao de agicares 3. Biologia, Quimica, Tecnologia de Frutas e Hortalicas, Analise Sensorial e Fisico-

Quimica de Alimentos e Microbiologia Aplicada.

4. Biologia, Quimica, Tecnologia de Frutas e Hortalicas, Analise Sensorial e Fisico-

-
3° bimestre Quimica de Alimentos e Microbiologia Aplicada.

4.7 Gelificagéo da pectina
5. Lipideos: acidos graxos
5.1 Acidos graxos
5.2 Nomenclatura

5.3 Rancidez hidrolitica, oxidativa e
hidrogenacéo

4° bimestre

6. Propriedades quimicas e
tecnoldgicas das proteinas

6.1 Enzimas

7. Aditivos Alimentares

|7) PROCEDIMENTOS METODOLOGICOS

Explicagdo oral da matéria com auxilio do quadro e data show, realizacdo de aulas demonstrativas relativas aos temas.
Exercicios em classe para fixagdo do contetdo. Motivagdo ao raciocinio dedutivo e a participacdo dos alunos por meio de
perguntas oportunas durante a aula.

|8) RECURSOS FiSICOS, MATERIAIS DIDATICOS E LABORATORIOS |

|Uti|iza(;éo do quadro e data show e Laboratério de Andlise Fisico Quimica de Alimentos para a realizagdo das aulas praticas. |

|9) VISITAS TECNICAS E AULAS PRATICAS PREVISTAS |

| Local/Empresa | Data Prevista | Materiais/Equipamentos/Onibus
[Laboratério de Analise Fisico Quimica de Alimentos IFF [04/05 [Nenhum
|Laboratério de Analise Fisico Quimica de Alimentos IFF [07/06 [Nenhum
|Laborat0rio de Analise Fisico Quimica de Alimentos IFF |29/06 |Nenhum
|Laboratério de Analise Fisico Quimica de Alimentos IFF 06107 [Nenhum
|Laboratério de Analise Fisico Quimica de Alimentos IFF |28/09 |Nenhum
|Laboratério de Analise Fisico Quimica de Alimentos IFF [23/11 [Nenhum
|Laboratério de Analise Fisico Quimica de Alimentos IFF |O7/12 |Nenhum

|10) CRONOGRAMA DE DESENVOLVIMENTO |

|Data ||Contelf|do / Atividade docente e/ou discente |
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|10) CRONOGRAMA DE DESENVOLVIMENTO

12 Bimestre - (20h/a)

Inicio: 20 de mar de 2023

Término: 20 de mai de
2023

1. Recepgdo dos alunos. Apresentagdo da disciplina e formas de avaliacdo
1.1 Alimentos e composigdo quimica

1.2 Agua: atividade de agua e teor de umidade

1.3 Teste

1.4 Carboidratos

1.4.1 Introdugdo e classificagdo

1.5 Aula prética de propriedades dos carboidratos (04/05/2023)

11 de maio de 2023

Avaliacdo 1 (A1)
Prova Bimestral (5,0 pontos): 11 de maio
Teste (3,0 pontos)

Relatério aula pratica (2,0 pontos)

22 Bimestre - (24h/a)

Inicio: 22 de mai de 2023

Término: 29 de jul de
2023

2. Carboidratos

2.1 Polissacarideos

2.2 Escurecimento ndo enzimatico

2.3 Aula prética de Reagdo de Maillard (07/06/2023)
2.4 Gelatinizagdo do amido

2.5 Aula pratica: gelatinizacdo do amido: efeito da temperatura, pH, adigdo de sais e aglcares
(29/06/2023)

2.6 Aula pratica: gelatinizacdo do amido e caramelizacdo de agucares (06/07/2023)

20 de jul de 2023

Avaliagdo 2 (A2)
Prova Bimestral 2 (5,0): 20 de julho

Relatérios aulas praticas (5,0)

Inicio: 16 de ago de 2023

Término: 18 de ago de
2023

RS1

Conteudo do 12 e 22 Bimestre

32 Bimestre - (16h/a)

Inicio: 16 de ago de 2023

Término: 21 de out de
2023

2.7. Gelificagdo da pectina

3. Lipideos

3.1 Acidos graxos: nomenclatura

3.2 Rancidez hidrolitica, oxidativa e hidrogenagdo.

3.3 Aula prética de qualidade dos 6leos (28/09/2023)

05 de out de 2023

Avaliacdo 1 (A1)
Teste (3,0 pontos)
Prova Bimestral (5,0 pontos): 05 de outubro de 2023

Relatério aula pratica (2,0 pontos)

42 Bimestre - (20h/a)

Inicio: 23 de out de 2023

Término: 06 de dez de
2023

4. Propriedades Quimicas e Tecnoldgicas das Proteinas
4.1. Enzimas
4.2 Aula pratica: propriedades das proteinas (23/11/2023)
4.3 Aula pratica: escurecimento enzimético (07/12/2023)

4. Apresentacdo de seminarios de Aditivos Alimentares
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|10) CRONOGRAMA DE DESENVOLVIMENTO

Avaliagdo 2 (A2)

Relatério aula pratica (2,0 pontos)
14 de dez de 2023
Prova Bimestral (3,0 pontos): 14 de dezembro de 2023

Seminario (5,0 pontos)

Inicio: 01 de fev de 2023 RS2
Término: 05 de fev de

, 0@ 40 hi
2023 Conteudo do 32 e 42 bimestres

VS
08 de fev de 2023
Havera uma revisdo sobre o contetido para auxiliar os alunos na prova VS.

| I |

[11) BIBLIOGRAFIA |

|11.1) Bibliografia basica ||11.2) Bibliografia complementar |

BOBBIO, F. O; BOBBIO, P. A. Introducéo a
quimica de alimentos. Sao Paulo: Varela,
1989. 223p.

ARAUJO, J. M. A. Quimica de alimentos - teoria e pratica. Vicosa: Imprensa
Universitaria, 1995. 332p. BOBBIO, P. A.; BOBBIO, F. O. Quimica do
processamento de alimentos. Sao Paulo:
Varela, 1992.151p.

BORZANI, W., SCHMIDELL, W., LIMA, U.A., AQUARONE, E. Biotecnologia
Industrial, Volume 1, Fundamentos, 1a ed., Sdo Paulo: Ed. Edgard Blicher Ltda., ||[BRAVERMAN, J. B .S. Introduccion a la
2012, 254 p. bioquimica de los alimentos. Barcelona:
Omega, 1967. 355p.

AQUARONE, E., BORZANI, W., SCHMIDELL, W., LIMA, U.A. Biotecnologia
Industrial, Volume 4, Biotecnologia na Producéo de Alimentos, 1a ed., S&o Paulo: ||[ESKIN, N. M. Biochemistry of foods. 2 ed.,
Ed. Edgard Blicher Ltda., 2012, 523 p. New York: Academic Press, 1990. 557p.

FENNEMA, O. R. Food chemistry. 2.ed.
New York : Marcel Dekker Inc., 1985. 991p.

Solciaray Cardoso Soares Estefan de Paula Juliana Gongalves Vidigal

Professor
Componente Curricular Quimica e Bioquimica de Coordenador
P Alimentos q Curso Técnico em Alimentos Integrado ao Ensino Médio

Coordenacao Do Curso Superior De Ciencia E Tecnologia De Alimentos

Documento assinado eletronicamente por:
= Juliana Goncalves Vidigal, COORDENADOR(A) - FUC1 - CCTACBJI, COORDENACAO DO CURSO TECNICO EM ALIMENTOS, em 18/04/2023 15:57:51.

= Solciaray Cardoso Soares Estefan de Paula, PROF ENS BAS TEC TECNOLOGICO-SUBSTITUTO , COORDENACAO DO CURSO SUPERIOR DE CIENCIA E TECNOLOGIA DE
ALIMENTOS, em 16/04/2023 19:13:44.

Este documento foi emitido pelo SUAP em 16/04/2023. Para comprovar sua autenticidade, faga a leitura do QRCode ao lado ou acesse
https://suap.iff.edu.br/autenticar-documento/ e fornega os dados abaixo:

Cédigo Verificador: 441872
Cédigo de Autenticagdo: f954daa0c2
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PLANO DE ENSINO 6/2023 - Servidor/Marisa Ribeiro/438669

PLANO DE ENSINO
Curso: Técnico Integrado ao Ensino Médio em Alimentos 2° ano A

Eixo Tecnoldgico: produgdo alimenticia

Ano 2023
|1) IDENTIFICACAO DO COMPONENTE CURRICULAR |
Tecnologia de
Componente Curricular Frutas e
Hortalicas
|Abreviatura ||TFH |
|Carga horéria presencial ||120h/a |
Carga horaria a distancia (caso o curso seja presencial, esse campo s6 deve ser preenchido se essa carga horaria
estiver prevista em PPC. A carga horaria a distancia deve observar o limite maximo previsto na legislagdo vigente||------
referente a carga hordria total do curso.)
Carga horéria de atividades teéricas | 60 h/a l
Carga horéria de atividades praticas | 60 h/a |
Carga horaria de atividades de Extensdo | |
Carga hordria total | 120h/a |
Carga horéria/Aula Semanal | 3h/a |
Marisa
Prof Carvalho
rofessor Botelho
Ribeiro
|Matr|'cula Siape “1748517 |
[2) EMENTA |

Introducdo a Tecnologia de Frutas e Hortalicas, Fisiologia e Conservagao Pés-colheita de Frutas e Hortalicas, Processamento
de Frutas e Hortalicas e Tecnologias Aplicadas

|3) OBJETIVOS DO COMPONENTE CURRICULAR |

1.1. Geral:

Conhecer os processos cientificos e tecnoldgicos referentes a matéria prima vegetal, conservagdo, armazenamento e
transformacao, visando o melhor aproveitamento das matérias-primas oriundas de frutas e hortalicas.

1.2. Espedcificos:

Assinalar o estudo da fisiologia pds-colheita, apresentar os processos adotados na conservacéo de frutas e hortalicas;
relacionar a composicao de matérias-primas e seu potencial tecnoldgico; reconhecer a importancia dos padrdes de identidade
e de qualidade em matérias-primas e produtos de frutas e hortalicas e aplicar os conhecimentos adquiridos na teoria em
praticas relacionadas aos temas abordados.

| 4) JUSTIFICATIVA DA UTILIZACAO DA MODALIDADE DE ENSINO

Nao de aplica

5) ATIVIDADES CURRICULARES DE EXTENSAO
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5) ATIVIDADES CURRICULARES DE EXTENSAO

N3o se aplica

( ) Projetos como parte do curriculo

() Cursos e Oficinas como parte do curriculo
( ) Programas como parte do curriculo

() Eventos como parte do curriculo
( ) Prestagdo graciosa de servigos como parte do curriculo

[6) CONTEUDO
. RELACAO
CONTEUDO POR BIMESTRE/TRIMESTRE
/T INTERDISCIPLINAR

Introducao a tecnologia de frutas e hortalicas: producéo nacional de frutas e hortalicas, industria de
alimentos, agroindustria de produtos vegetais, atributos de qualidade em vegetais, perdas pds-colheita.
Fisiologia e Conservacao Pds-Colheita de Frutas e Hortalicas: estrutura vegetal, definicdo e
classificacao de frutos e hortali¢as, ciclo vital, transforma¢des no amadurecimento, Boas Préaticas Agricolas.
Conservacao Pés-Colheita de Frutas e Hortalicas: etileno e atividade respiratéria, refrigeracao,
atmosfera controlada e modificada, vegetais minimamente processados.

Quimica e

A ) i bioguimica de

Processamento de Frutas e Hortalicas e Tecnologias Aplicadas: Alimentos
Processamento de geleia e doces em massa a base de frutas Biologia
Processamento de hortalicas em conservas Microbiologia
Processamento de doce de fruta em calda Conservagcio de
Processamento de produtos a base de tomate alimentos

Embalagens

. . . Controle de

Processamento de Frutas e Hortalicas e Tecnologias Aplicadas: qualidade
Processamento de vegetais desidratados
Processamento de frutas cristalizadas e glaceadas
Processamento de polpas e sucos de frutas
Processamento de licor a base de frutas

|7) PROCEDIMENTOS METODOLOGICOS

Exposicéo oral da matéria com auxilio do quadro, data show e videos educativos.

Realizagdo de aulas praticas relativas aos temas.

Motivagdo ao raciocinio dedutivo e a participacédo dos alunos através da elaboragdo e execugao de projetos.

Atividade em grupos ou individuais.

Visitas Técnicas em indUstria relacionadas a area.

Exercicios em classe para fixagéo do contetido e estudos dirigidos.

Serdo utilizados como instrumentos avaliativos: provas escritas individuais, provas praticas em grupo, trabalhos e
apresentacéo de seminarios em grupos, estudos dirigidos e exercicios durante as aulas, relatérios de aulas praticas, relatérios

de visitas técnicas.

Todas as atividades sé@o avaliadas segundo o desenvolvimento das resolugdes, sendo instrumentalizado a partir da quantidade
de acertos. Para aprovacéo, o estudante devera obter um percentual minimo de 60% (sessenta por cento) do total de acertos
do semestre letivo que seré convertido em nota de 0,0 (zero) a 10,0 (dez).

|8) RECURSOS FiSICOS, MATERIAIS DIDATICOS E LABORATORIOS

Apostila e textos elaborados para a disciplina, slides, artigos cientificos, livros didaticos, aulas praticas no laboratério de
processamento de frutas e hortali¢cas.

|9) VISITAS TECNICAS E AULAS PRATICAS PREVISTAS

| Local/Empresa || Data Prevista || Materiais/Equipamentos/Onibus
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|9) VISITAS TECNICAS E AULAS PRATICAS PREVISTAS

I I

|10) CRONOGRAMA DE DESENVOLVIMENTO

|Data

||Contet'1do / Atividade docente e/ou discente

1.°
Bimestre -
30 h/aula

Inicio: 20 de
margo de
2023

Término: 20
de maio de
2023

Introducao a tecnologia de frutas e hortalicas: producéo nacional de frutas e hortali¢as, industria de
alimentos, agroindustria de produtos vegetais, atributos de qualidade em vegetais, perdas pés-colheita.

Fisiologia e Conservacao P6s-Colheita de Frutas e Hortalicas: estrutura vegetal, definicdo e classificagédo de
frutos e hortalicas, ciclo vital, transformac¢des no amadurecimento, Boas Praticas Agricolas, etileno e atividade
respiratéria, refrigeracdo, atmosfera controlada e modificada

11/05/2023

Avaliagdo 1 (A1)

Avaliacé@o escrita correspondendo & 60% da nota bimestral

22 Bimestre -

30 h/aula

Inicio: 22 de
maio de
2023

Término: 29
de julho de
2023

Conservacao Pés-Colheita de Frutas e Hortalicas: vegetais minimamente processados

Processamento de Frutas e Hortalicas e Tecnologias Aplicadas:
Processamento de geleia e doces em massa a base de frutas

Processamento de hortalicas em conservas

11 de julho
de 2023

Avaliagdo 2 (A2)

Avaliacéo escrita/pratica correspondendo & 60% da nota bimestral

16/08/2023

RS1

Avaliacéo escrita com todo contetddo do semestre.

32 Bimestre -

30 h/aula

Inicio: 16 de
agosto de
2023

Término: 21
de outubro
de 2023

Processamento de Frutas e Hortalicas e Tecnologias Aplicadas:
Processamento de doce de fruta em calda
Processamento de produtos a base de tomate

Processamento de vegetais desidratados

10/10/2023

Avaliagdo 1 (A1)

Avaliacéo escrita/pratica correspondendo a 60% da nota bimestral
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|10) CRONOGRAMA DE DESENVOLVIMENTO

42 Bimestre -

30 h/aula Processamento de Frutas e Hortalicas e Tecnologias Aplicadas:

Inicio: 23 de ||Processamento de frutas cristalizadas e glaceadas
outubro de
2023 Processamento de polpas e sucos de frutas

Término: 06 ||Processamento de licor a base de frutas
de fevereiro
de 2024

Avaliagdo 2 (A2)
14/12/2023
Avaliacéo escrita/pratica correspondendo a 60% da nota bimestral

RS2
02/02/2024
Avaliacéo escrita/pratica com todo contetdo do semestre.

VS
07/02/2024
Avaliacé@o escrita/pratica com todo contetido anual.

[11) BIBLIOGRAFIA |

|11.1) Bibliografia basica ||11.2) Bibliografia complementar |

AGUIRRE, J.M. Desidratacdo de Frutas e Hortalicas — Manual
Técnico. ITAL, 1997.

CENCI, S.A. Processamento Minimo de Frutas e Hortalicas:
tecnologia, qualidade e sistemas de embalagem. EMBRAPA,
CHITARRA, M.I.F., CHITARRA, A.B. Pés-colheita de frutas||2011.

e hortalicas; Fisiologia e manuseio. Lavras: UFLA, 2005.
785p. CORTEZ, Resfriamento de Frutas e Hortalicas, EMBRAPA,
2002.

EVANGELISTA, J. Tecnologia de Alimentos, Rio de
Janeiro: Livraria Ateneu, 1992. 625p. CHITARRA, M.LF., CHITARRA, A.B. Pés-colheita de frutas e
hortalicas: glossario. UFLA, 2006.

ORDONEZ, J. A. Tecnologia de Alimentos: Componentes

dos Alimentos e Processos. v.1., ARTMED, 2005. LUENGO, R. F. A., CALBO, A.G. Embalagens para
comercializacdo de hortalicas e frutas no Brasil. EMBRAPA,
20009.

MORETTI, C.L. Manual de Processamento Minimo de Frutas
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